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Welcome to Monumentgrills

rﬂead this Owner's manual carefully and be sure your gas grill is properly assembled, installed and
maintained. Failure to follow these instructions could result in serious injury or property damage.

Important Safety Information

damage. The statements are defined below.

A DANGER

If you smell gas:

+ Shut off gas to the appliance.

= Extinguish any open flame.

« Open lid.

+ |f odor continues, keep away from the
appliance and immediately call your gas
supplier or your fire department.

/A WARNING

* Do not store or use gasoline or other
flammable liquids or vapors in the
vicinity of this or any other appliance.

* An LP cylinder not connected for use
shall not be stored in the vicinity of this
or any other appliance.

*  Combustion by preducts produced when using this
product contain chamicals known to the State of
California to cause cancer, birth defects, or other
reproductive harm.

DANGER, WARNING, and CAUTION statements are used throughout this Owner's Manual to emphasize
critical and important information. Read and follow these statements to help ensure safety and prevent property

. DANGER: Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will result in death or serious injury.
& WARNING: Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could result in death or serious injury.
& CAUTION: Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could result in minor or moderate injury.

/A WARNING

Do not install this culdeor gas grill in or on recreationsl
vehicles or boats.

The location of lhe burner lube with respect o the orifice 1s
vital for safe operation: Check to ensure the orifice isinside
the burner tube before using the gas grilk. If the burner tube
does not fitover Uhe valve orifice, lighting the burnar may
cause explosion and/or fire.

Do net obstruct the flow of combustion and ventilation air.
Check for this each time prior to using grilk.

keep outdoor gas grill area clear and free [rom combuslible
malerials, gaseline and olher flammable vapers and ligquids.
Mever use your gas grill ina garage, porch, shed, breezeway or
any other enclosed area. Your gas grill is to be used cutdoors
only, at least 24 inches from the back and side.of any
combustible surface. Your gas grill should not be used under
overhead combustible constructio.

Do not use this grill unless all parts are in place and the grill
was properly assembled aceording Lo the assembly
instruclions.

Do not build this model of grill in any built-in or slide-in
conslruction,

Your grill will gel very hot. Mever Lean over the cooking area
while using your grill. Do nol touch cooking surfaces, grill
housing, lid or any other grill parts while the grill is in
operation, of until the gas grill has cooled down after

use. Failure to comply with these instructions may result in
serious bodily injury

Do nel move the appliance lgrill] during use,

MNevar leave the grill unatiended during pre-heating or

use. Exercise caution when using this grill. The entire cookbox
gels hot whan in use,

Accessible parts may be very hol. Keep young children away.

Grill Installation Codes

The installation must conform with local codes or, in the absence of local codes, with either the national fuel gas
code, ANSI Z 223.1/NFPA S4, Natural gas and propane installation code, CSA B149.1, or propane storage and
handling code, E149.2, or the standard for Recreational vehicles, ANSI A 118.2, and CSA 2240 RV series

recreational vehicle code, as applicable.
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Welcome to Monumentgrills

CONTACT US CONTENTS

Get In Touch! We'd love to hear from you - please use the form to
send us your message or ideas.

Welcome to Monumentgrills
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Safety Precautions

Grill Warranty

5-Year Full Limited Warranty on Grill

= If this grill fails due to material or workmanship defects within five years of the date of purchase. We will
replace any parts that have failed due to manufacturing defects.

5-Year Limited Warranty on Lid (Painted and glass products for 2 years, stainless steel for 5 years)
5-Year Limited Warranty on Flame Tamers & Cooking Grids

= |f they fail due to manufacturing issues under normal use and maintenance.

2-Year Limited Warranty on Electrical components
10-Year Limited Warranty on Firebox (Enamel for 5 years, stainless steel for 10 years)

= [l they fail due to manufacturing issues under normal use and maintenance.

10-Year Limited Warranty on Stainless Steel Burners
« Forten years from the date of purchase, any stainless steel burner tube that rusts through under normal
operations will be replaced free of charge.

All warranty coverage excludes igniter, batteries, grill paint loss, discoloration or rusting, which are either
expendable parts that can wear out from normal use within the warranty period, or are conditions that can be
the result or normal use, accident or improper maintenance.
= All warranty coverage is voided if this grill is ever used for commercial or rental purposes.
= All warranty coverage applies only if this grill is used in United States or Canada.
= This warranty gives you specific legal rights, and you may have cther rights which vary from state to state.
= The warranty is only valid for original purchasers with proof of purchase from authorized retailers. Any product
bought second hand or through an unauthorized retailer, will not be covered by warranty. It is the duty of the
purchaser to verify that a retailer is authorized.

Electrical Supply

» The gas grill appliance, when installed, must be electrically grounded in accordance with local codes or, in the absence
of local codes, with the National Electrical Code, ANSIUNFFA 70, or the Canadian Electrical Code, Part |, CSA C22.1.

» To protect against electric shock, do not immerse cord or plugs in water or other liguid,

*  Unplug from the outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off pars.

* Do not operale any gas arill appliance with a damaged cord, plug, or after the appliance malfunctions or has been
damaged in any manner. Contact the manufacturer for repair.

* Do not let the cord hang over the edge of a table or touch hot surfaces,

« Do not use an gas grill appliance for purposes other than intended.

*  When connecting. first connect plug to the gas arill appliance then plug appliance into the outlet.

+  Never remove the grounding plug or use with an adapler of 2 prongs.

*  Use only extension cords with a 3 prong grounding plug, rated for the power of the equipment, and approved for outdoor
use with a W-A marking.

+  Use only a Ground Fault Interrupter (GFI) protected circuit with this gas grill appliance.
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Safety Precautions

LP-Gas Supply

Please make sure the cylinder valve connected device is
properly and safely to the inlet of the pressure regulator.
A tank of approximately 12 inches in diameter by 18-1/2
inches high is the maximum size LP gas tank to use.
You must use an OPD gas tank which offers an Overfill
Prevention Device. This safety feature prevents the tank
from being overfilled which can cause malfunction of the
LP gas tank, regulator and/or grill.

The LP gas tank must be constructed and marked In
accordance with specifications of the LL.5. Dept. of
Transportation (DOT). In Canada, the LP gas tank must
meel the National Standard of Canada ,Can CSA
~-B339 | Cylinders , spheres and Tubes for
Transportation of Dangerous Goods and Commission |
The LP gas lank must have a shuloff valve, terminating
in &n LP gas supply tank valve outlet. that is compatible
with a Type 1 tank connection device. The LP gas tank
must also have a safety relief device that has a direct
connection with the vapor space of the tank.

The tank supply system must be arranged for vapor
withdraw.

The LP gas tank used must have a collar to protect the

¥
Y
.

Always keep LP gas tanks in an upright position.

tank valve

Proper Placement and Clearance of Grill.

Mever connect an unregulated LP gas tank to your gas
grill. The gas regulator assembly supplied with your gas
grill i= adjusled to have an outlel pressure of 117 waler
column (W.C.) for connection to an LP gas tank.

Only use the regulator and the hose assembly supplied
with your gas grill. Replacement regulators and hose

assemblies must be those specified in this manual.

Hawve vour LP gas tank filled by a reputable propans
gas dealer and visually inspected and re-qualified at
each filling.

Do not store a spare LP gas tank under or newver fill
the tank beyond 80 percent full , If this information s
not followed exactly a fire causing death or serious
injury may occur.

Do not subject the LP gas tank to excsssive heat.
Never store an LP gas lank indoors. If you store your
gas grill in the garage or other indoor location, always
disconnect the LP gas tank first and store it safely
outside.

Place dust cap on cylinder valve outlet whenever the
oylinder is not in use. Only install the type of dust cap
on the cylinder valve outlet that is provided with the
cylinder valve. Other types of caps or plugs may result
in leakage of propane.

LP gas tanks must be stored outdoors in a well-
ventilated area and out of reach of children.
Disconnected LP gas tanks must not be stored ina
building, garage or any other enclosed area.

When your gas grill is nol in use the gas must be
turned off at the LP gas tank.

The pressure regulator and hose assembiy must be
inspected before each use of the grill. If there is
excessive abrasion or wear or if the hose is cul, it must
be replaced prior to the grill being used again.

Keep the gas regulator hose away from hot grill
surfaces and dripping grease. Avoid unnecessary
twisting of hose. Visually inspect the hose prior to aach
use for cuts, cracks, excessive wear or other damage.
Never light your gas grill with the lid closed or before
checking to ensure the burner lubes are fully sealed
over the gas valve orifices.

Never aliow children to operate your grill.
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Assembly

Contents for Hardware Pack

The following table illustrates a breakdown of the hardware pack. If highlights what components are
used in the vanous stages of assembly.

Key Picture Description Oty
A %@@@ : 4 pcs
B = 2 pcs
S
& H 4 pcs
D 4 pcs
S’
E [M% 5/32"x12mm 20 pcs
F ] 'o 12 pes
G ( .‘_.-__ 2 pcs
H C(j\@ 1/4" 2 pcs
J ﬁ__{@ 4 pcs

K (ﬁm 1/4" % 15mm 18 pes

Tools required for assembly

e
I = — T
S T ==
Scsgar it
SEES P
. gl -\-\_\_\__\_‘_- - ——
=B T
H'If.-:‘ - ""x\l‘
Philips Head Screwdriver ——t

Philips Head Screwdriver (not included).
NOTE: The left and right sides of the grill are on your left and right as you face the front of the grill.

& MONUMENTGRILLS.COM



=
-
E
@
@
@
=

Assembly Diagram
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Assembly

Assembly List
appellation appellation
1 Main Lid 22 Locking Caster
i Fire Box 23 Right Door Kit
3 Warming Rack 24 Left Door Kit
A Cooking Grid 25 Door Handle
5 Cooking Grid 26 Cart Left Side Panel
& Flame Tamer 27 Adapter
7 Grease Tray 28 Triangle Joint Parts
g Cart Front Bar 29 LED Light Panel
9 Cart Back Upper Panel 30 Knaob
10 Cart Back Panel 31 Grease Box Bracket
1 Cart Bottorn Panel 32 Grease Box
12 Cart Right Side Panel 33 Foil Tray
13 Left Side Decorative Panel 34 Right Side Shelf
14 Right Side Decorative Panel a5 Sear Side Burner Kit
15 Gas Cylinder Weighing 3é Sear Side Burner Cooking Grid
14 Gas Tank Holding Wire Pressing Piece 37 Sear Side Burner Windshield
17 Gas Tank Holding Wire 3B Meat Probe
18 Shalves 39 Temperature Sensor Cover
19 Trash Bin Hook 40 Wire Clamp
20 Trash Bin 41 Display Screen Baffle
21 AA Battery 42 Rear Burner Windshield

To make sure you obtain the correct replacement parls for your gas grill, please refer to the part numbers on this page.
Keep lhis Owner's Manual for convenient reference and for parl replacement.

Important: Use only parls listed above. When ordering parts, providing the following information:

1.Mode! #'2.Part Description3. Quantity of parts needed

Assembly Video

Enhance your assembly experience
* Scan to view the installation video.
= Refer to the Assembly Guide to assemble your grill,
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Assembly

Assembly Guide 2 x |

1.Please insert Locking Caster into the Cart Bottom Panel.

2.Tighten Cart Bottorm Panel with two | screws. Figure 1

. 3xE
|
) e ]
: 7
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& L

Install gas cylinder weighing module onto the cart bottom panel with three E screws. Figure 2

9 MONUMENTGRILLS.COM



Assembly

@
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JF
Half screw out the pre-installed screws in the Bottemn Panel, then put Cart Left Side Panel

and Cart Right Side Panel onto the relevant screw holes and screw tightly. Fignre 3

L x K

Install Cart Back Panel onto the relevant place with four K screws. Figure 4
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Assembly

Half screw out the screws in the bottom and side plates, then put Triangle Joint Parts onto

the relevant screw holes and screw tightly. Figure 5

-

Install Cart Front Bar onto the relevant place with six E screws.

Attention: magnet downward. Figure 6
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Assembly

Install Main Lid and Fire Box with two H screws. Figure 8
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Assembly

Cut the cable tie of the igniter and put it inside the Cart front bar when installing,
Half screw out the pre-installed screws at the bottorm of the Firebox and then screw
them tightly on the cabinet. Figure 9

4% )

Install Cart Back Upper Panel on the Left and right cart side panel with two J screws.

Then screw the two J screws onto the cart side panels. Figure 10
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Assembly

4x E

Figure 11

2 . LxF

1. Insert the four buckles of the side decorative panel into the corresponding holes of the
sear side burner and press down;
2. Fix them together with four F screws; Figure 12
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Assembly

1. Insert the four buckles of the side decorative panel into the corresponding holes of the
side shelf and press down;

2. Fix them together with four F screws; Figure 13

Install Wire Clamp onto the side decorative panel with two F screws. Figure 14
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Assembly

1.Half screw out the three large pre-installed screws outside the grill body, then put Side Shelf
Kit onte the relevant screw holes and screw tightly.

2.5crew Side Shelf Kit tightly with K screw and D spacer inside the grill body. Figure13
rﬁx_
2xF E
v
1. Connect the adapter plug to the display;
2. Connect the cable to the display ;
3. Install Display Screen Baffle with two F screws, Figure 16
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Assembly
©

1.Half screw oul the three large pre-installed screws outside the grill body, then put Side
Burner Kit anto the relevant screw holes and screw tightly, )
2.5crew Side Burner Kit tightly with K screw and D spacer inside the grill body. Figure 17

Wy @E@
2x6 ( =

1. Insert Side Burner Kit , Control Knob and LED Light Panel as the figure shows,

2. Insert the wire as the figure shows. Figure 18
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Assembly

1. Unserew the screws and tock the nozzle bracket, burner,
and side windshield with screws.
2. Connect the ignition wire of the side burner.

Fixed Valve Converter Bracket onto the right plate with one E screw. Figure 20
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Assembly

1. Connect the battery box as the figure shows.
2. Install the battery into the igniter;

3. install the igniter on the cart left side panel with two E screws. Figure 21

4x A g
LxC q
1‘_\_\___.

Install deor handles ento the Door with four A screws and C parts, Figure 22
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Assembly

1.Put the B part into the relevant hole in the bottom plate.
2.Put Cabinet Door into the B part.
3.Then put the door into by pressing the flexible axis upward. Figure 23

1. Install trash bin hook onto the left door;

2. Hang the trash bin on the hook; Figure 24
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Assembly

Door gap adjustment method.

1.Pull out the Cart Back Upper Panel;

Z.Install grese tray and grease box bracket with two E screws;

3. Place the grease tray and grease box as the figure showes. Fi 26
4 .Then close the Cart Back Upper Panel; gure
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Assembly

Figure 28
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Assembly

1. Install Gas Tank Holding Wire Pressing Piece onto the right side panel with four K screws;
2. Fix the gas Tank Holding Wire on the pressing piece; Figure 29

Figure 30

Install the gas cylinder as shown in the diagram;
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Assembly

Put Cooking Grid, Warming Rack ,Sear Side Burner Cooking Grid and Flame Tamer into )
the relevant place. Figure 31
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Place foot ring of 20 |b tank into the hole in bottom
panel. Make sure the tank valve is in OFF position.
Check the tank valve to ensure it has proper
external mating threads to fit the hose and
regulator assembly provided.

Make sure all bumer valves are in OFF position.
Inspect the valve connection port and regulator
assembly. Look for damage or debris. Remove
any debris. Inspect hose for damage. Never use
damaged or plugged equipment.

When connecting regulator and hose assembly to
tank valve hand tighten quick coupling nut
clockwise to a full stop.Do not use a wrench to
tighten because it could damage the
quick.coupling nut and result in a hazardous
condition.

Open tank valve fully (counterclockwise). Use a
soapy water solution to check all connections for
leaks before attempting to light your grill. If a leak
is found, turn tank valve off and do not use your

grill until the leak is repaired.

Getting Started

Connect Tank to Grill

Check for LP gas leaks

Make a 50/50 (soap/water) mild soap solution.
Turn the control knobs te full OFF position. Then
turn gas ON at supply tank.

Apply the soap solution with a clean brush to all
gas connections. If growing bubbles appear in
the solution the connections are not properly
sealed. Check each fitting and tighten or repair
as necessary.

If you have a gas connection leak you cannot
repair, tum gas OFF at supply tank, disconnect
fuel line from your grill or contact your gas
supplier for repair assistance.

Also apply soapy solution to the tank seams. See
below. If growing bubbles appear, shut tank OFF
and do not use or move it! Contact an LP gas

supplier or your fire department for assistance.

4. WARNING

Mever test for leaks with a flame. Prior to fiest use, at
the beginning of each season, or every Lime your LF gas
tank is changed, you musl check for gas leaks.

When the appliance is not inuse, gas must be turned off
al the supply tank.

If a leak is detected at any time, STOP! Turn off gas at
source and correct leak.

25
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Lighting Instructions for Main Burners

Do not smoke while lighting grill or checking gas supply conneclions.

—

Be sure that LF gas tank is sufficiently full.

Be sure all gas connections are securely tightened,
Turn on gas supply.

Qpen the grill main lid and side burner lid.

| e R

Push-and tum any main burner knob to Max position, at the same time, press
and held electronic ignition button for 3 to 5 seconds to light burner.When
pressing the ignition buttan you should hear a ticking sound. If you cannot

hear the licking sound, check the battery, then check the wires.

N Q_

e
- 2
_, |

N

7. If the burner does not light after 5 seconds, turn knob to OFF. Turn gas OFF
at LP tank and wait 5 minutes for gas to clear. Then turn gas ON st tank and
repeat step 6.

8. If burner still does not light, see Match Lighting section and I Grill Still Fails to
Light section on following page.

Lighting Instructions for Side Burners

1. Open slde burner lid fully.

& CAUTIOUS

Spiders and small insects oecasionally
spin webs or make nests in the grill
burner tubes during transit and
warehousing. These webs can lead to
gas low obslruction which could result
ifia fira in and around burner bes.
This type of fire is known as "FLASH-
BACK™ and can cause serious damage
ta your grill and create an unsale
operating condition lor the user
Altheugh an obslrucled burner lube is
nat the only cause of "FLASH-BACK™, it
i the mosl common cause, To reduce
Lhe chanee of "FLASH-BACK", you
must clean the burner ubes before
assembling your grill, and at leasi once
a monthin late summer or early fall
when spiders are mosl active. Also
perform this burner tube cleaning
procedure if your grill has not been
used for an extended period of
time.See Cleaning Burner Tubes and
Burner Porle on Cleaning and
Maintenance.
Should a "FLASH-BACK" fire occur
indor around the burner iubes, follow
the instructicns below. Failure to
comply with these instructions could
resull in a fire or explosion that could
cause serious bodily injury, death, or
property damage.

Shiut off gas supply to the gas grill.

Turn the contral knobs to OFF

posilion.

Put out any flame with a proper

fire extinguisher.

Open grill lid.

Once the grilt has cooled down,

clean the burner

tubes and burners according Lo
the cleaning

A. WARNING

2. Push and turn side burner knob to Max pasition. At the same time, press and hold +  Failure lo open grill lid during the

electronic ignition button for 3 to 5 seconds to light burner.

3. If the side burner does not light after 5 seconds, turn knob to OFF. Tum gas OFF
at LP tank and wait 5§ minutes for gas to clear. Then turn gas ON at tank and
repeal step 2.

4. |If burner still does not light, see Match Lighting section and If Grill Still Fails to
Light section on following page.

Jo ©

s

&

NOTE:The Lighting illustrated may have slight differences than the model purchased.

lighting procedure could result ina
fire or explosion that could cause
serious bodily imury, death, or
properly damage

+  Always Keep your face and body as
far away from the burneras
possible when lighting.

Mever lean over the grill cooking
area whila Lighting your gas grill.
Feep your [ace and body a safe
distance |al least 18 inches| fram
the cooking grid surface when
Lighting yvour grill by match.

* Inspect the gas supply hose prior Lo
Lurning the gas "ON", If there is
evidence of cuts, wear of abrasion,
it must be replaced prior Lo use. Do
not use the side burner il the odor
of gas s present.

26
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Manually Lighting by Match If Grill Still Fails To Light

1, Check gas supply and connections for leaks. Check

1. Take the manual lighting stick. T —

2. Insert a match into the lighting stick. 2, Repeat basic lighting procedure. If your grill still fails
Light the match and extend the lighting stick to cooking grid o operate, turn the gas off at source, tum the control
surface. krobs to OFF, then eheck the foliowing:

4. Turn the desired control knob to the Max setting to release *  Misalignment of burner tubes over orifices.
gas. Comection: Reposition burner tubes over arifices.

5. The burner should light immediately. * Ohstoachionin ges Kns,

Comection: Remaove fusl [ing from anll. Do nat smokea!

Cpen gas supply for 1 s2cond to clear any obsiruction
from fuel ing. Close off gas supply at source and
reconnect fuel line to gril.

*  Plugged orifice.

Correction: Remove burners from geill, carefully It

each burner up and sway from gas valve orifice.

Remove the orfice from gas vaive and ganlly clear

Burner F’m Cﬁm any obstruction with a fine wire. Then reinstall 21
arfices, bumers, and cooking components.

Wisually check the burner flames prior to each use. The flames 3. Ifan obstruction is suspacted in gas valves, please

should look like picture, if they do not, refer to the cleaning contact us.

Bumer Tubes and Burner Ports, see Cleaning and Maintenance 4, I the grill stil does not Bght you may need to purge

air from the gas ling or reset the regulalor excess gas
flow device.
This procedure should be done every time a new LP gas
tank is connected to your gril,

To purge air from your gas line and'or resst the

of this manual.
regulator excess gas flow device:

«  Tun the control knob to OFF position.

NOTE: The normal flow of gas through the regulator and hose « Tumm off the gas at the tank valve.
assembly can create a humming noise. A low volume of noise is = Disconnect regulatar from LP gas tank
perfectly normal and will not interfere with operation of the grill. If  +  Letunit stand for § minutes.

humming noise is loud and excessive you may need to purge air ~ *  Reconnect regulator to the LP gas lank.
Turn the tank valve on slowly undil 4 to 1% open.

Cpen the grill .
+  Sel control knobs to OFF. Push and turm ary control

from the gas line or reset the regulator excess gas flow device.
This purging procedure should be done every time a new LP gas

tank is connected to your grill,
kniob o Max.

+  Tum controf knobs to Max until all the burners are lit.

= You may start 1o use the grill
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Digitemp Display Instructions

@
(BAE) e oo @@@

O [E ] [F]

A Aperture

. When the le'r:;pﬁrét‘ura is hah:rw 15&? the aperure is always cm,
= When the lemperalure is above 180F , the aperture rotates and enters the preheating state.

B Power Buttun

. Shm't Press pawer huﬂnn U tn tum an and turn off the Digiternp Display.
C Eatup Buttnn

«  Short prasslzl tn 51'1|I’t meal pmhe 1 and 2
*  Press g:; for 3 seconds to shift * Cor® F.

D Meat Probes Plug

"+ Monument Elﬁi;ema can handle I.:'p_b'.; h;n_s;ﬁa?aze_r;e;t;ehﬁe};u}; p_rn_b;s_[ﬂv; ;:n-*nbes included) to gain .
superior control of your grill for perfect results every time_here will be a beep when the meat temperature is
reached lo the target temperature.

E Typa-c uUsB Sur:lta‘l:

*  The Type- C LISE Sn-cﬂr.et ajlnws yc:u to mnnect mnblle chargmg pnwar bank fnr pm-.Ier suppt:.r
F Tnmparnturn Button

. Shm'r. press to increase or decreas.e the tm'gel tempemun'e of meat prc:he ea::h press adds 2“1’—'
* Long press to increase or decrease the target temperature continuously.

= Press the /"_j {;. for 2 seconds at the same time to unbind Bluetooth.

l nght Button

. Shm‘t pra:sa 1]1& button tu entar the ’r.empemture—uhanging mn:ia The Imnh Iight will aulnmallca]ly change rx:Hnr wlth
the temperature of the furnace body. The color mode is blue-cyan-green-yellow-orange-red. When the orange
color is displayed, you're ready to grill.

« Tap a second time lo enter multi-color rainbow light mode;

*  Tap a third ime to enter single-color rainbow light mode;

Biuatoath icon is flashing whils not connectad to the APP, and will be stabls after connect to the APP.
i=) b= displayed in three colars. When [t s displayed |n red and flashes continuously, it means that the gas
eylinder is out of gas and heads 1o ba replacad in time.

Natifications If tia ican is displayed, it means that there is nd gas cylindear weighing medule connected.

The scréan will sleep after 120 seconds without any operation) Tha screen will be waken Up by press any
button,
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App Instructions

Bluetooth and App Connection

Scan the QR code below and download the APP (Monument Grills) ,or search "Monument Grills” in APP

store.

After download the APP, initiate Bluetooth function of your phone, meanwhile turn on the Digitemp Display
on the grill.

Open the APP, click orange “Add Device" button, the APP will search Monument smart Grills nearby
{Step 1).

A grill icon will be shown below “Discovering devices” after the smart grill is detected by the APP, click the
orange “Add" button to the next step(step 2).

Click the blue icon to confirm adding the grill {step 3).

There will be a green tick above the grill to indicate the grill is adding successfully, and click Done on the
upright cormer to go to next step. You can rename the grill in this page with the grey pen icon at the right

side of the grill {step 4).

The real-time temperature is shown and you can adjust probe temperature or
select the recipe you would like to use, detail in next page(step 5).
*Bluetooth range: in empty flat area without any obstacle, the bluetooth range

is 115 feet. and the range will be 10 feet with a wall or other similar obstacle.

However,maximum communication range will vary depending on obstacles

https://a.smart321.c

(person, metal, wall, etc.) or electro-magnetic environment.

om,commobunent
'ii_.- Add Doavice Al D= Al Dravics
Tk e W0 F - = il O MiGiiin
[Espremring cevsces.
= [ e |
STEP1 STEP2 STEP3 STEP4
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App Instructions

Interface Instructions

MiGrills |

Battery capacity indicator  «_

Firebox Real- time
* Temperature Indicator

Meat Probe Real-time
Temperature Indicator

.

« Meat Probe Timer

Meat Probe Target "

Temperature Indicator Turn off or Turn on the

* Digiternp Display

Firebox Temperature Indicator
You can monitor the real-time fire box temperature in Firebox Temperature Indicator. This temperature data is

not adjustable by the APP or Digitemp Display.

Generate temperature curve
The APP will keep monitoring the firebox temperature and generate the temperature curve, click Firebox
Temperature |Indicator on the screen to view the temperature curve. You can back to previous page by clicking

return icon "<" on the upleft corner.

Meat Probe Temperature Indicator

You can monitor the meat probe temperature and setup target temperature for two meat probes in Meat
Probelndicator. Click P1 or P2 indicator area to setup the target temperature or you can choose type of meat
and select your preferred donness. There will be a beep from the phone to remind you when the target

temperature is reached.

Battery Capacity Indicator
Y'ou can monitor the battery capacity indicator, while the battary icon is flashing without any bars in the frame,

please replace the batteries with new.

30 MONUMENTGRILLS.COM



Cooking Instructions

Burn-off

Before cooking on your gas grill for the first time, you will want to "burn off" the grill to eliminate any odor or

foreign matter. Just ignite the burners,lower the Lid, and operate grill on the HIGH setting for 3 to 5 minutes.

Cooking Temperatures

High setting: Only use this setting for fast warm-up,searing steaks or chops and for burning food residue off the

grill after cooking is complete. Never use the HIGH setting for extended cooking.

Medium to Low Settings: Most recipes specify medium to low settings, including all smoking, rotisserie cooking

and for cooking lean cuts such as fish.

NOTE: Temperature settings will vary with the temperature and the amount of wind outside your home.

Indirect Cooking

To cook indirectly, the food should be placed on the left or right side of your grill with the burner lit on the

opposite side. Indirect cooking must be done with the Lid down.

Direct Cooking

The direct cooking method can be used with the supplied cooking grids and
food placed directly over the lit grill Burners. Direct cooking requires the grill
lid to be up.The method Is ideal for searing and whenever you want meat,
poultry or fish to have and open-flame barbecued taste. Deep frying and
smoking are also best cooked in this manner because they require direct

heat.

Flare-ups

The fats and juices dripping from grilled food can cause flare-ups. Since
flare-ups impart a favorably,distinctive taste and color to food cooked cover
an open flame, they should be accepted up to a point. Mevertheless;,

uncontrolled flaring can result in a ruined meal.

& WARNING

Never cover siots, holes, or passages
ini the oven botlermn or cover an entire
rack with mabernal such as aluminum
foit

Daoing so blecks air flow through the
oven and may eause carbon monoxide
polsoning

Alurminum foil linings may trap heat
causing a flire hazrard.

& CAUTIOUS

This rmarking indicates that this product
should not be disposed with other
household wastas throughout the LS,
To prevent possible harm to the
anvircnment or human health frem
uncontrotled waste disposal, recycia it
responsibly to promole the sustainable
reuse of malerial resources. To return
your used device, please use the return
and colleclion syslems or centact the
retailer where the product was
purchased. They can take this product
lor environmental safe reeycling.

Do Mot Mix Old And New Batleries. Do
Mat Mix Alkaline, Standard [Carbon -
Zinc), Br Rechargeable [Nickel
Cadmium) Batteries”

"D0MOT DISPOSE OF BATTERIES IM
FIRE. BATTERIES MAY EXPLODE OR
LEAK

MNon=rechargeable balleries are not lo
be recharged. Do not mix differant
lypes of batteries such as alkaling,
carbon-zing, or rechargeable batteries
Do mol mix old and new balteries.
Batteries are lo be inserted with tha
correct pelarity. Exhausted batlaries
are lo be removed frem Lhe product

N
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Cooking Instructions

To ensure that it is safe to eaf,food must be cooked to the minimun internal temperatures listed in

the table below.

USDA*Safe Minimum Internal Temperatures

Fish
Pork
Egg Dishes

Ground Beef Veal or Lamb
Whole Poultry|Turkey,Chicken,Duck ete)

Ground or Pieces Poultry(Chicken Breast,etc.]

Steaks and Roasts of Beef Veal or Lamb

1457
160°
140°
145"
1460°
145°
145"

m| | T

M| ™

*United States Department of Agriculture

Vegalablas

Potaloes

Meat{Steaks

Ground Meals

Ribs

Hot doge

Poultry-Cut

Poultry Whole

Fish

Weight or thickness

Whole

172 to 3/4 inches

1/2 to 3/4 inchas

1/2 or full rack

1/4 to 1/2 pounds

2 to 3 pounds

3o 1inch

Temperature

Madium

Medium

High-Medium

Madium

Medium

Madium

Low or Medium

Lo

Medium

Medium

B ta 20 minules

40 1o 60 minutes

4 1o 15 minutes

B ta 15 minules

20 to &0 minutes

5ta 10 minules

20 Lo 40 minules

1 te 1-1/2 hours

&0 to 60 minules

B8to 15 minutes

Fotating occasswonally.

Special instructions and tips

Slice or chop vegelables and dot with bulter
of margarine, Wrap tighlly in heavy duty Toil.
Grill turming eccassionally.

Wrap individually in heavy duty fail. Cook

Pre heal grill for 15-20 minutes then sear
steaks on each side for two minutes. Next
grill 3 to 5 minules on sach side or unhil
desired doneness.

Grill turming once when juices rise Lo the
surface or until desired amount of doneness
D not leave hamburgers unattended since
a flare-up could ocour guickly,

Grill turning eccassionally. During last lew
minutes brush wilh barbecue sauce, turn
several imes.

Grill turning four times. 2-£ minules on
each of four sides.

Grill turmng cccassionally. During last few
minutes brush wilh barbecue sauce if
desired, lurn =everal Limes.

Usze poultry stand and brush frequently as
desired

Usze poultry stand and brush frequently as
desired

Grill wirning ence Lo desired doneness,
Brush with melled butter, margarine or oil.

32
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Cleaning and Maintenance

Clean Cooking Grids

We suggest you wash your cooking grids in a mild
soap and warm water solution. You can use a wash
cloth or soft brush to clean your cooking grids.

Clean Heat diffusers

Periodically you should wash the heat diffusers in a
soap and warm water solution. Use a soft brush to
remove stubborm burnt-on cooking residue. The heat
diffusers should be dry before you reinstall them.

Clean Grease Tray

The grease tray should be emptied and wiped down
periodically and washed in a mild detergent and
warm water solution. A small amount of sand or cat
litter may be placed in bottom of grease tray to
absorb the grease.

Check the grease tray frequently, don't allow excess
grease to accumulate and overflow out of the grease
tray.

Clean Grill Inferior

Burning-off the grill after every use will keep it ready
for your next use. However, once a year you should
give the entire grill a thorough cleaning to keep it in
top operating condition. Follow these steps.

1. Turn all burner valves to full OFF position.

2. Turn LP gas tank valve to full OFF position.

3. Detach LP gas hose and regulator assembly
from your gas grill, Inspect for any damage and
replace as necessary with manufacturer
replacement part number found on parts list,

4. Remove and clean heat diffusers, cooking grids

and grill burners.

Cover each gas valve orifice with aluminum foil.

Brush inside and bottom of grill with a nylen

brush, and wash with a mild soap and warm

water solution. Rinse thoroughly and let dry.

7. Remove the aluminum foil, then reinstall heat
diffusers, and cooking grids.

8. Reconnect gas source and ocbserve burner flame
for correct operation.

W

Clean Exterior Surface

We suggest you wash your grill using a mild soap
and warm water solution. You can use a wash cloth
or sponge for this process. Do not use abrasives or a
brush that might remove finish during the cleaning
process.

Clean Exterior Stainless Steel
Weathering and extreme heat can cause exterior
stainless steel surfaces to turn tan in color. Machine
oils used in manufacturing process of stainless steel
can also cause this tanning color. Use a stainless
steel cleaner to polish stainless steel surfaces of
your grill. Never use abrasive cleaners or scrubbers
because they will scratch and damage your grill.

Clean Burner Tubes and Ports

To reduce the chance of "FLASH-BACK" the

procedure below should be followed at least once a

month in late summer or early fall when spiders are

most active or when your grill has not been used for

a period of time.

1. Turn all burner valves and gas tank valve to off
position.

2. Detach the LP gas regulator assembly from your
gas grill.

3. Remove cooking grids, heat diffusers, and
grease tray from the grill.

4. Remove the screws from the underside of each
burner and lift the burners up and away from the
gas valve orifice.

5. Using a bent stiff wire in the shape of a hook , air
hose or a bottle brush, run it through the burmner
tube and inside several times to remove any
debris.

6. Replace burmners, see illustration below.

Step 1

Step 2 Step 3

Regardless of which burner cleaning procedure
you use, we recommend you also complete the
following steps to help prolong burner life.

1. Use a fiber pad or nylon brush to clean the entire
outer surface of each burner until free of food
residue and dirt.

2. Clean any clogged ports with a stiff wire, such as
an open paper clip.

3. Inspect each burmer for damage (cracks or holes)
and if such damage is found, order and install a
new burner. After installation check to ensure
that gas valve crifices are correctly placed inside
the ends of the burner tubes.
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Troubleshooting

Before calling for service

If the grill does net function properly, use the following check list before calling for service.

You should inspect the burners at least once a year or immediately after any of the following conditions
ocour:

Problems What to do

* Check to see if LP tank is empty.

» Clean wires and/or electrode by rubbing with
alcohel and clean swab.

«  Wipe with dry cloth.

Grill won't light when the control knob is rotated.  + Make sure the wire is connected toelectrode

assembly.

* Check lo see if other burners operate. If so,
check the gas orifice on the malfunctioning
burner for an obstruction.

: ) + Refer to Clean Burner Tubes and Burner Ports
Burner flame is yellow or orange, in

on Cleaning and Maintenance.
cambination with the ador of gas.

+ |t problem still exists,please contact us.
+ |sthe fuel hose bent or kinked?
* |sthe grill ina dusty area?
; = |sthere adeguate gas supply available?
Low heat with knob in Max position. i
» |fit is only one burner that appears low,does
the orifice or burner need cleaning?

+ |sthe gas supply or gas pressure law?

= Refer to the assembly instructions to assemble

, the knob light, and make sure it's hooked up to

The knob light doesn't work g P
the battery case correctly.

*  Then flick the light switch, and watch the knob

light up.

* Check the connections between the gas
The eylinder weighing icon is nol displayed
cylinder weighing and the display

Error Code "E10" * Contact us to replace the display

+ [Dis-connect the probe wire and connect again.
Error Code "ERP" + |f re-connect s not wark, please contact our

service center.

34 MONUMENTGRILLS.COM



Natural Gas Conversion

Natural Gas Conversion Kit

{Not Included & Sold Separately)

MG Hose +Quick Connector MG Regulator
A0212084% AD2120B48

_,__{\l:. "-{ .--l'
@-f &=

dmm Slot Serawdriver
Orifice Sockets A02120843
ADZ120844

Reminder:

Please keep the main bumer brass LP orifices ,Side Burmer Orifice and original LP regulator. Just in case you
want to change back from Matural Gas{NG) to Liquid Propane(LP)

Warranty

One-Year Full Warranty on Part

If this part fails due to defective material or workmanship within one year from the date of purchase, call 1-800-
530-8133 to arrange for a free repair (or replacement if repair proves impossible)
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Natural Gas Conversion

Natural Gas Conversion Kit

Model NO.EGD5 Orifice Size

Liquid propane(LP) Natural Gas{NG)

Components Orifice Size BTU Orifice Size _ BTU
Main Burner ! 0.96mm | 11000 | 1.57mm | 11000
Side Burner 1.02mm 12000 1.65mm | 12000
Rear Burner 0.96mm 11000 1.57Tmm 1 11000

Below parts are needed for natural gas conversion:
INCLUDED

Matural gas orifices
NOT INCLUDED

Quick Connector - ; 5
10 ft (3.0m) Natural Gas Hose ﬁ ﬁ 9
4" Water Column Regulator with Hose P .
Tools ﬁ;_'f" o v :
6 mm Nut Driver # Y,

Tools will be needed for gas conversion

6 mm Wrench

Hex Key
Houas 10° NG Hose _-
/ Supply Line " Gas Gril —3
onnection
— Quick Connoctor
A WARNING

Matural Gas Conversion musl be performed by a QUALIFIED GAS TECHNICIAN OMLY.

The QUALIFIED GAS TECHNICIAN should ensure complbiance of local codes, including but not Limited to, requirements and
Installationof grill regulataor.

DO MOT ATTEMPT TO CONVERT YOURSELF.

Improper conversion could result ina gas leak which could cause a lire or explosion and cause =eriows bodily injury, death or
property damage.

Leaks due to improper conversion could oecur immaedialely or slowly over Ume

It you hear any unusual nelses or leaks, smell gas or unusual edors, or notice anything unusual with the cperation of your gas
appliance after the instaliation immediately shut off the gas supply and discontinue use until the appliance is repaired by a
GUALIFIED GAS TECHNICIAM,
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Natural Gas Conversion

\ .
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1. Turn off the main gas supply valve.

2. Disconnect LP gas fuel tank [if present).

3. Turn off all burner control valves.

4. Remove the LP gas fuel tank [if present] from the grill cart.

5. Use an adjustable wrench to remove the LP regulator from the manifold.
Reminder:

Please keep the original LP regulator.
Just in case you want to change back from Natural Gas[NG] to Liguid Propane[LP)

Label position

t.Use an adjustable wrench to install the Matural gas regulator hose to the manifold and secure
7.After LP is converted to NG, you need to put a label on the location shown below.
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Natural Gas Conversion

Make Gas Connection

1.Pass the NG hose to grill cart through the back panel.

2.Connect the brass connector on one end of the 10 ft
[3.0m] PVC flexible gas supply hose tothe Natural gas
pressure regulator

3.Connect the guick connector on the other end of the
10 it [3.0 m| PVC flexible gas supply hose to the rigid
Matural gas supply pipe.

4.Please do leak test after conversion
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Natural Gas Conversion

Change Grill Main Burner Valve Orifices

1. Remove the grates and flame tamers.

2. Push back the Clamp Spring which hold the burner in

place the clamp spring will drop off to grease tray or grill cart
3. Remove the burner fram the grill by lifting the burner out.

4.Use a & mm socket and wrench or & mm nut driver to
remove the brass orifice from the end of gas valve.

5.The NG arifice is pre-installed in grill.

That is NG origfice after your rernove the LP orifice,
Reminder:

Please keep the LP orifices. Just in case you want to change
back from Matural Gas|NG) te Liquid Propane(LP)

é.Reinsert the burner and reattach using the Clamp
Spring previously removed. Repeat the procedure for
each main burner.
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Natural Gas Conversion

Change the Side Burner Orifice

The MG Side Burrne Orifice is packed in grill with individual
bag marked for NG gas conversion only.

Remaove the LP Side Burner Orifice,and install

the NG Side Burner Orifice

Reminder;
Please keep the LP Side Burner Crifice.
Just in case you wanlt to change back from Natural Gas|NG|

ta Liquid Propane(LP)

Change the Rear Burner Orifice

1.Remove the cover of the rear burner.
2.Unscrew the serews to remove the LP nozzle holder.
J.Attach the NG nozzle holder and lock the cover.
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Natural Gas Conversion

Adjust High/Low Flame Seftting Screw

1.Remaove all the contral knabs

setscrew clockwise approximate 907
3.Check that burner operates at the new high flame setting.
It may be necessary to adjust the screw setting slightly more
to get the ideal burner flameheight.

4.Replace the control knob and turn off the burner.
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Natural Gas Conversion

Procedures for gas leaks checking

e iy
1) ) (2}
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Scan the QR code on Facebook

Join our Monumentgrills Lifestyle group and receive access to exclusive
benefits such as coupons, recipes, and giveaways shared within the
group.

Customer Service Helpline
1-800-530-9133



Instrucciones de montaje y operacion

WW s~ :
Eminence series

Parrilla de gas propano liquido

P Numero de modelo:E605

4E818 R N

@ k) &
Consideraciones del programa de instalacién C us £F e N CEATIFIED ¢

Despues de la entrega v la instalacion, deje este manual de usuana al cliente.
Consejos para el consumidor
Cologue este manual de usuario en un lugar conveniente para fuluras referencias.



Bienvenido a la barbacoa del monumento

r_LEH este manual de usuario cuidadosamente para asegurarse de que su parrilla de gas esté

correctamente ensamblada, instalada y mantenida. El incumplimiento de estas instrucciones puede

causar lesiones graves o dafios a la propiedad.

Informacion de seguridad importante

Este manual de usuario usa declaraciones peligrosas, de advertencia y cuidadosas para enfatizar informacion
critica e importante. Lea y siga estas declaraciones para ayudar a garantizar la seguridad y prevenir el dafio a
la propiedad. Las definiciones de estas declaraciones son las siguientes.

fv peligroso: indica una situacion peligrosa, si no se evita, dara lugar a la muerte o lesiones graves.

&y Advertencia: Indica una situacion peligrosa gue, si no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

&y Advertencia: Indica una situacion peligrosa gue, si no se evita, puede causar lesiones menores o moderadas.

A peligroso

Si hueles a carbodn:

» Corte el suministro de gas eléctrico.

+ Apaga cualquier llama abierta.

= Abre la tapa.

+ Sjel olor persiste, manténgase alejado
del equipo e inmediatamente llame a su
proveedor de gas o departamento de
bomberos.

A\ de alerta temprana

A de alerta temprana

* No almacene ni use gasolina u otros
liquidos o vapores inflamables cerca de
este equipo o cualquier otro equipo.

* Los cilindros de baja presion no
conectados no deben almacenarse cerca
de este equipo ni de ningln otro equipo.

* Los subproductos de combustion que se producen al
usar este preducto contienen sustancias guimicas
conocidas en California gue pueden causar cancer,
defectos de naoimiento u otras lesiones reproductivas.

= Noinslale esta parrilla de gas al aire libre er un automovil o
barco casual.

= La posicion del tubo del guemador con respecto al orificio s
crucial para una operacion segura. Antes de usar una parrilla
degas, verifigue para asegurarse de que el orificio eslé en el
tubo de combustion. 51 el wbo del guemador no esta montado
en el orificie de la valvula, encender el quemador puede
provecar una explozion yo un incendia.

= Noobstaculice el flujo de aire de combustién y ventilacion.
Verifigue cada ver que use L3 parrilla.

= Mantenga limpio el drea de la parrilla de gas al aire Libre, sin
maleriales combuslibles, gasalina y obros vapores y liguidos
inflamables.

= Nouse parrillas de gas en garajes, porches, cobertizos,
corredores o coalquier olfa drea cerrada, Su parrilla de gas
zolo se puede usar al aire libre, al menos a 24 putgadas de ta
parie posterior y los lados de cualquier superficie combustible,
Su parrilla de gas no debe usarse bajo adificios inflamables
elevados.

= Mo use esla parrilla a menos que lodas las piezas estén ensu
lugar y la parrilla esté correctamente ensambtada de acuardo
con las instrucciones de ensamblaje.

= No construya este lipo de parrilia con ninguna estruciura
incorporada o deslizanle,

= Tuparrilla estara calienlz. Cuando use una parrilla, no sa
imcline sobre el drea de cocina. Mo togue (3 superficie de
coccibn, la carcasa de la parrilla, la tapa ni ninguna otra parie
de la parrilla cuando la parrilla esté en funcionamiento o antes
de enfriarse después de gue se use La parrilla de gas. EL
incumplimiento de estas instruccienes puede causar danos
corporales graves.

= Mo mueva los electrodomesticos [parrilla] duranie el usa

= Nodeja [a parrilla desatendida durante el precalentamiento o
el wso. Tenga cudade al usar esta parrilla, Toda la caja de
cocina se calentara cuando se use.

= Las partes accesibles pueden estar muy calientes. Mantenga a
los ninos alejados.

Especificaciones de instalacion de rejilla

La instalacion debe cumplir con las especificaciones locales o, en ausencia de normas locales, cumplir con la
especificacion nacional de gas ANSI 223.1/NFPA S4, |a especificacion de instalacion de gas natural y propano
CSA B149.1 o la especificacion de almacenamiento ¥ procesamiento de propano B149.2, o la norma de ocio

del vehiculo C19.2A y 1a norma 1RSI,
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Bienvenido a la barbacoa del monumento

Pongase en contacto con los Estados Contenido

Unidos

jContactate! Nos gustaria recibir su carta, por favor envienos su
informacion o ideas usando el formulario.

Bienvenido a la barbacoa del

monumento
= por correo electronico: Customerservice@monitorgrads.com
¥, Tel: 1-800-530-8133 46
MonumentGrills LLC5345 Fulton Industial Suite A, Atlanta, GA, ; .
30336, solo reserva Medidas de seguridad
Horario de apertura: ﬂ
De lunes a viernes: de 9:00 a.m. a 5:00 p.m. Hora del Este
Hay alguna pregunta o comentario? Montaje
Envienos la siguiente informacion y contactenos por correo
electrénico: Customerservice @monmentgrads.com: 50
Namikiis Comience
rr—--=-="="-""-""-""="-"="-"""="-"""=""""¥""""/""-"/"/"/"”"7"”"7"”"”""7="/ """ 1
: | 69
T Operacion
MNamero de teléfono
prios son e s R S S S RS . 70
| |
i |
S 3 Descripcidn de la aplicacion
Correo electronico E
e T e et e e P e it s N P o, e e S S T, S e N |
E | Instrucciones de cocina
L e o o e o o o e e
75
Comentarios
S ; Limpieza y mantenimiento
| | 7
] I
Tt ' Solucion de problemas
78
Conversion de gas natural
79

Vidano de montaje MOUMENTGRILLS.COM FACEBOOK
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Medidas de seguridad

Garantia de parrilla

5 anos de garantia completa para la parrilla
= 3Si esta parrilla falla debido a defectos de material o mano de obra dentro de los cinco afos posteriores a la
fecha de compra, comuniguese con nosofros para coordinar un reemplazo gratuito.

10 afios de garantia limitada para quemadores de acero inoxidable

* Durante diez afios a partir de |a fecha de compra, cualguier guemador de acero inoxidable que se oxide sera
reemplazado sin cargo. Después del primer ano a partir de |a fecha de compra.

5 anos de garantia limitada para domadores de llama y rejillas para cocinar

10 anos de garantia limitada para la caja de fuego (esmalte durante 5 afios, acero

inoxidable durante 10 anos)

5 anos de garantia limitada para la tapa (productos en polvo y de vidrio durante 2 anos,

acero inoxidable durante 5 afios)

Toda la cobertura de |la garantia excluye las baterias del encendedor y la pérdida de pintura, decoloracion u

oxidacion de las piezas de la parrilla, que son piezas desechables que pueden desgastarse por el uso normal

dentro del periodo de garantia, o son condiciones que pueden ser el resultado del uso normal, accidente o

mantenimiento inadecuado.

* Toda la cobertura de la garantia queda anulada si esta parrilla se usa alguna vez con fines comerciales o de
alguiler.

* Toda la cobertura de la garantia se aplica dnicamente si esta parrilla se utiliza en América del Norte.

= Esta garantia le otorga derechos legales especificos y es posible que tenga otros derechos que varian de un
estado a ofro.

« La garantia solo es valida para los compradores originales con comprobante de compra de minoristas
autorizados. Cualguier producto comprado de segunda mano o a fravés de un minorista no autorizado no
estara cubierto por la garantia. Es responsabilidad del comprador verificar que un minorista esté autorizado.
Una compra en otro minorista de Internet del mercado de cualquier entidad que no sea Monument Grills no
es una compra original y no calificara para una garantia.

Fuente de alimentacion

+ Al instalar utensilios de barbacoa a gas, la conexion a tierra debe llevarse a cabo de acuerdo con las especificaciones
locales o, en ausencia de un codigo local, la conexidn a tierra eléctrica de acuerdo con el Cadigo Electrico Macional
ANSINFPA T0 o la primera parie del Cdadigo Eléctrico Canadiense CSAC221.

* Para evitar descargas eléctricas, no sumena &l cable o el enchufe en agua u otro liquido.

« Desconecte el enchufe del zdcalo cuando no esté en uso y antes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de ponerse o
guitar las piezas.

= Mo opere ningln dispositivo de barbacoa a gas en caso de dafos al cable o al enchufe, o opere después de que el
dispositivo falle o se dafie de alguna manera. Pongase en contacto con el fabricante para el mantenimiento.

= Mo permita que el cable cuelgue en el borde de la mesa ni togue la superficie caliente.

* Mo use utensilios de barbacoa a gas para fines inesperados.

+ Al gonsclarse, primero conecte el enchufe al dispositivo de barbacoa de gas v luego inserte el dispositivo en el zdcalo.

* Mo retire el enchufe de conexion a tierra ni lo use con el adaptador de doble pin.

+ Use solo el cable de exlension con un enchufe de conexion a tierra de tres patas, clasificado como potencia del equipo y
aprobado para uso al gire libre con la marca W-A.

« Esle dispositivo de barbacoa a gas usa solo un circuito de proteccidn de disyuntor de falla a tierra (GFI).
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Medidas de seguridad

Suministro de gas licuado de petroleo

Asaglress de gue la conaxicn da la valvula del cilindro esté
conactada de manesa cofracla y segura a la anfrada dal regulador
da prasidn.

Los tanques de aproximadamants 12 pulgadas de dimeto v
aproximadamante 18-1/2 pulgadas de allo son los tangques de
almacenamionlo de gas liccado de pelrdleo de mayor lamafic.
Daba usar el tangue de gas OPD, que preporciona un dispositiva
para avitar el llenadoe excesivo. Esla caracterislica de seguridad
avita que al langue se llene y [a sobrecarga puede causar fallas en
los angues, reguladores ywo parilias de gas licuado de patrdles.

La constreccion y el marcado de los tangues de almacenamiento de
gas licuado de peirdleo deben cumplir con las especificaciaones deal
Deparfamento de Trarsporle de los EE. UL {(DOT). En Canada, os
langues de almacenamiento de gas licuado de palrdleo deben
cemplir con los estdndares nacionales canadienses, Can C5A-B333,
cibndros, esferas y fuberizs para el transporie de mercancias
paligrosas y comisionsas.

El lanque de almacenamiento de gas lickado da patrdleo debs
tener una vailvula de cierre que termine an la salida de |a valvula dal
tangque de suministre de gas ouado de petrdleo v sea compalible
con la conaxion del tlangue de almacenamienio fipo 1, Los tangues
de almacenamsants de gas licuado de patidien lamblén deben laner
un disposilive de drenaje de seguridad que esld directamente
coneclado al espacio de vapor del tangus,

El sislema da suminisiro dal tangue debe usarse para la extraccion
dia vapor.

El lanque de almacenamiento de gas licuado da pelroleo utilizada
dabe tener un manguito gque proteja la valvula del langue

&

e

x

¢

Mantenga siampre el lanque da gas [icuado de pelrdleo en posicion
vertical,
La colocacion correcta de la rejilla y el aspacio.

No conects langues de gas licuado de pelrdleo no regulados a su
partilia de gas. El cenjunio del reguiador de gas proposcionado por
la parnila de gas se pusde ajustar a una presion de sakda de 11
pulgadas de columna de agua {columna de agua) para conaclar al
lanque de gas [icuado de pelrdlec.

Usa galo el ragulador y el conjunto de manguara con la parrilla de
gas. El regulador de resmplazo y el conjunio de manguera deban

espacificarss en este manual.

Haga que un dislribuidor de gas propanc de buena repulacidn
llame su tangue de gas licuado de pelrdleo y realice inspecciones
visualas y recarlificacion en cada lenado.
Mo almacene al tanque de gas licuado de pelraléo de rapueslo a
conlinuzcion, ni llenae el langus con mas dal B0%. 51 no sigua
sstriclaments esia informacidn, puede haber un incendio que
cause muerte o lesiones graves,
Mo dejes gue al tanque de gas licuado de pelraleo se
sobracalianle.
Mo almacene {angues de gas licuado de patrdlen en intericmes. Si
almacana la parriia de gas en un garaje u obra ubicacikon mterior,
aseglrese de descanectar el lanque de gas licuado de petralea v
almacenark de forma segura al aire ibre.
Cuanda el clindro no esla an uso, coloque la lapa contra el polva
an la salida de la valvula del cilindro. Instale el lipo de cublerta de
palvia proporcionada con la valvula del cilindre salo an la salida de
la valvula dal cilindro. DOiros lipos deé cubiertas o tapones pueden
causar lugas de propano.
Los tanques de gas licuado de patrdleo deben almacenarse en
lugares bien vantiladas al aire libre y colocarse fuera dal alcance
da los nifos.
Los tanques de gas licuado de petroleo desconedlados no deban
almacanarsa en edificios, garajes ni an ninguna otra araa cemada.
Cuande su parrilla de gas no esta en use, debe apagar el gas en
sl langue da gas licuado de palrdlea.
Antes de cada uso da la parilla, debe verificar el reguiador de
presian v ol conjunto de la manguera. Sihay desgaste sxcesivo o
desgasta, o si la mangusra esta cortada, dabe reemplazarse
antes de volvar a usar la parmila.
Manianga la manguera del reguladar de gas lajos de [a superficia
do la parrilia caliente y las golas de grasa. Evite las distorsiaones
innecesarnas de la manguera. Anles da cada usa, verifigua
visualmaents sl [a manguesa tiene muescas, grielas, desgasta
axcasiva U olro damno.
Mo encienda la parrilla de gas cuando la fapa esté cerrada o
antes da varificar para aseguranze de gue al tubo de combustion
selé completamants ubicado an el odficio de & valvula de gas.
Munca permita que los nifios cparen su parrilla.
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El contenido del paquete de hardware

La siguiente tabla ilustra el desglose de los paquetes de hardware. Enfatiza los componentes ufilizados
en todas las etapas del ensamblaje.

Key Picture Description aty
B ; 2 pcs
C ;QI 4 pcs
D 4 pcs
E 5/32"x12mm 20 pcs
F 12 pcs
G 1 pcs
H 1/4" 2 pcs
| 2 pcs
4] 4 pcs
K @ 1/4"x 15mm 18 pes
Montar las herramientas requeridas
e
—=—.
T — p—
Destornillador cruzado Bl
% [

Destornillador cruzado (excluido). —
Mota: Cuando se enfrenta a la parte delantera de la parrilla, los lados izquierdo y derecho de la parrilla
estan en sus lados izguierdo y derecho.
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Lista de ensamblaje
denominacion X denominacion
1 Tapa principal 22 Ruedas con blogueo
i Caja de fuego 23 Kit para puerta derecha
3 Rejilla para calentar 24 Kit para puerta izquierda
4 Rejilla para cocinar 25 Manija de puerta
5 Rejilla para cocinar 24 Panel lateral izquierdo del carro
& Flame Tamer 27 Adaptador
7 Bandeja para grasa 28 Piezas de unidn triangular
8 Barra frontal del carrito 29 Panel de luz LED
9 Panel superior trasero del carrito 30 Perilla
10 Panel trasero del carrito 31 Soporte de la caja de grasa
11 Panel inferior del carrito 32 Caja de grasa
12 Panel lateral derecho del carrito 33 Bandeja de aluminio
13 Panel decorativo lateral izquierdo 34 Estante lateral derecho
14 Panel decorative lateral derecho 35 Kit de guemador lateral para dorar
15 Pesaje de cilindros de gas 34 S:igl:;fai“mﬁn Bt guernacer atera)
” Pieza de presion de alambre para sujetar el 37 Parabrisas del guemador lateral para
tangue de gasolina sellar
17 Alambre para sujetar el tangue de gasolina 38 Sonda para carne
18 Estantes a9 Cubierta del sensor de temperatura
19 Gancho para papelera 40 Abrazadera de alambre
20 Papelera 41 Deflactor de pantalla
21 Bateria AA 42 Parabrisas trasero con quemador

Para asegurarse de oblener el reemplazo correclo de la pamiila de gas, consulle el nimero de parte en esla pagina.
Guarde esle manusl de usuario para relerencia y reemplazo de piezas.

Conselo importante: use solo las parfes enumeradas anteriorments. Al pedir piezas, proporcione la siguiente informacian;
1.Modelo # '2.Descripcion de la pieza 3.Numero de plezas requeridas

Mejora la experiencia de ensamblaje
= Escanee para ver el video de instalacion.
= Por favor, consulte la guia de ensamblaje para armar su parrilla.
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Guia de montaje 2 % |

1. Inserte la rueda de bloqueo en el panel inferior del carrito.
2. Ajuste el panel inferior del carrito con dos tornillos en forma de | Figura 1

. IxE

Instale el madulo de pesaje del cilindro de gas en el panel inferior del carrito con tres ‘
tornillos E. Figura 2
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Desatornille hasta la mitad los tornillos preinstalados en el panelinferior, luego coloque
el panel lateral izquierdo y el panel lateral derecho del carrito en los orificios para
tornillos correspondientes y atornillelos firmemente, Figura 3

L x K

Instale el panel posterior del carrito en el lugar correspondiente con cuatre tornillos K. Figura 4
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Montaje
- (-I’_.d'_"\-.‘

Desatornille a la mitad los tornilles de las placas inferior y lateral, lusgo coloque las
piezas de union triangular en los orificios de los tornillos correspondientes y atornillelas

firmemente. Figura §

-

Cologue la barra frontal del carrito en el lugar correspondiente con seis tornillos E.

e . . . Figura 6
Atencion: el iman esta hacia abajo. 9
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Figura 7

2xH

Figura 8

Instale la tapa principal y la caja de fuego con dos tornillos H.
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e
Caorte la brida del encendedor y cologuela dentro de la barra frontal del carro al instalarlo.
Desatornille hasta la mitad los tornillos preinstalados en la parte inferior de la caja de fuego

Figura 9

y luego atornillelos firmemente al gabinete.

4% )

Instale el panel superior trasero del carrito en el panel lateral izquierdo v derecho del
Figura 10

carrito con dos tornillos J.
Luego, atornille los dos tornillos J en los paneles laterales del carrito.
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LxE

Instale el parabrisas del guemador trasero en la parte posterior de la camara de

combustion con cuatro tornillos E: Figura 11

LxF %

1, Inserte las cuatro hebillas del panel decorativo laleral en los orificios
correspondientes del guemador lateral y presione hacia abajo;
2, Fijelas juntas con cuatro tornilles F; Figura 12
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Montaje

1. Inserte las cuatro hebillas del panel decorativo lateral en los orificios
correspondientes del estante lateral y presione hacia abajo;

2. Fijelas entre si con cuatro tornillos F; Figura 13

Instale la abrazadera de cable en el panel decorativo laleral con dos tornillos F. Figura 14
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1. Desatornille hasta la mitad los tres tornillos grandes preinstalados fuera del cuerpo
de ta parrilla, luego coloque el kit de estante lateral en los orificios para tornilles
correspondientes y atornillelo firmemente.

2. Atornille firmemente el kit de estante lateral con el tornillo K y el espaciador D dentro

del cuerpo de la parrilla. Figura 15
rﬁx_
2xF E
v
=
|
1. Conecte el enchufe del adaptador a la pantalla;
2. Conecte el cable a la pantalls;
3. Instale el deflector de la pantalla con dos tornillos F, Figura 16

&0 MONUMENTGRILLS.COM



®

1. Desatornille hasta la mitad los tres tornillos grandes preinstalados fuera del cuerpo de
la parrilla, luego cologue el kit de guemador lateral en los orificios para tornilles

correspondientes y atornillelo firmemente.
2. Atornille firmemente el kit de quemador lateral con el tornillo K v el espaciador D dentro
Figura 17

del cuerpo de la parri[ta_
x -'r;_\\":." “EEM %a
2 G Q\____;,;_ .:\_-

1. Inserte el kit de guemador lateral, la perilta de control y el panel de luz LED como se

muestra en la figura. Fiaura 18
2, Inserte el cable como se muestra en la figura. 9
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1. Desatornille los tornillos vy bioguee el soporte de la boguilla, el
gquemador y el parabrisas lateral con tornillos, i
2. Conecte el cable de encendide del quermador lateral. Figura 19

Fije el soporte del canvertidor de valvula a la placa derecha con un tornillo E. Figura 20

&2 MONUMENTGRILLS.COM



1. Conecte la caja de la bateria como se muestra en la figura.
2. Instale la bateria en el encendedor;

3. Instale el encendedor en el panel lateral izquierdo del carrito con dos tornillos E. Figura 21

4x A g
LxC q
1‘_\_\___.

Instale las manijas de la puerta en la puerta con cuatre tornillos A y piezas C. Figura 22
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1. Coloque la parte B en el orificio correspondiente de la placa inferior,
2. Cologue la puerta del gabinete en la parte B.
3. Luego, cologue la puerta presionando el gje flexible hacia arriba. Figura 23

1. Instale el gancho del contenedor de basura en la puerta izquierda; Figura 24
2. Cuelgue el contenedor de basura en el gancho;
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Método de ajuste del espacio entre la puerta y la puerta. Figura 25

2xE

1. Extraiga el panel superior trasero del carrito.

2. Instale la bandeja de grasa y el soporte del depdsito de grasa con dos tornillos E.

3. Cologue la bandeja de grasa y el depdsito de grasa como se muestra en la figura.

4. Luego cierre el panel superior trasero del carrito. Figura 26
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Instale la cubierta del sensor de temperatura en la caja de fuego con dos tornillos E. Figura 27

Figura 28
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Montaje

1. Instale la pieza de presion del cable de sujecion del tanque de gasolina en el panel
lateral derecho con cuatro tornillos K; i
2. Fije el cable de sujecion del tanque de gasolina en la pieza de presion; Figura 29

Figura 30

Instale el cilindro de gas como se muestra en el diagrama.
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Cologue la rejilla para cocinar, la rejilla para calentar, la rejilla para cocinar del )
quemador lateral y el regulador de llama en el lugar correspondiente. Figura 31
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Cologue el anillo del pie del tanque de 20 libras en el

arificio inferior. Aseglrese de gue la valvula del tangque esté

cerads.

Verifigue la valvula del lanque para asegurarse de que
tenga un hilo de acoplamiento externo adecuado para que
coincida con los conjuntos de manguera y regulador
proporcionados.

Asaglrese de que todas las valvulas del guemador estén
cerradas.

Verifigue el puerto de conexion de la valvula v el conjunto
del regutador. Busgue danos o escombros. Eliminar
cualguier fragmento Venfigue gue la manguera este
dafada. No use equipo dafiado o blogusado:

Al conectar el regulador v el conjunto de fa manguera a la
valvula del tanque, apriete |a uerca de conexign rapida en
el sentido de las agujas del reloj hasia que se defenga por
completo. Mo apriete con una lave. ya gue esto puede
danar la tuerca de conexion rapida y causar condiciones
peligrosas.

Abra completamente la valvula del fanque (en sentido
antinorano). Antes de intentar encender la parrilla, use una
solucion acuosa de jabon para venficar si todas las
conexiones tienen fugas. Si se encuentra una fuga, cierme

la valvula del tanque y no use la parrilla hasta que se

repare ka2 fuga.

Conecte el tanque a Ia rejilla

fa a de

licuado de

Haga una solucion de jabdn suave 50/50 (jabonfagua).
Gire la perilla de control a una posicidn
completamente cerrada. Luego abre la caja de
suministro.

Aplique una solucion de jabdn a todos los accesorios
de gas con un ceplilo limpio. S| aparecen mas y mas
burbujas en |a solucian, la conexion no asta sellada
comectamente. Verifigue cada accesorio, apriete o
repare sl s necesario.

Si tiene una fuga de conexion de gas irreparable,
cierre &l gas de |la caja de suministro, desconecte la
linea de combustible de |a parrilla o pongase en
contacto con el proveedor de gas para oblener ayuda
dé reparacion.

La solucién de jabon también se aplica a las costuras
del tanque. \Ver a continuacion. Si aparecen mas y
mas burbujas. apague el tangue, jno lo use ni lo
mueval Pongase en contacto con el proveedor de gas

licuado de petrdleo o el departamento de bomberos

A de alerta temprana

Mo use fugas de prueba de llema. Debe verificar 1a fuga oe gas
antas dal primer use, al comienza de cada temporada, o cada
vez gue reemplace un tanque de gas licuado de petrélea.
Cuandao el equipo no estd en usd, el gas 2n el tangque de
suministro debe cerrarse

5i se detecte una fuge &n cualguier momento, jdeléngase|
Apague el gas da la fuente ¥ corrija la fuga.
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Instrucciones de iluminacion del quemador principal

ol A L

Mo fume cuando encienda la parrilla o venfique la conexion de suministro de
aire.

Aseglrese de gue &l tanque de gas licuado de petrolec esté lo
suficientemente lleno.

Aseglrese de gue todas las conexiones de gas eslén apretadas.

Abra el suministro de gas.

Abra |a tapa principal de |a parrilla y la cubierta del guemador |ateral,

Empuje cualguler perilla del guemador principal a su posicion maxima
mientras mantiene presionado &l boton de encendido electronico durante 3 a
§ segundos y enciende el guemador. Cuando presiona el botdn de encendido,
debe escuchar el tic-tac. Si no puede escuchar el lic-tac, verifigue la bater(s y
verifigue el cable.

Si el guemador no se enciende despues de 5 segundos, gire la perilla hacia
OFF. Apague el gas en el tangue de baja presion y espere 5 minutos para

permitir que el gas se descargue. Luego abra el gas en el tangue y repita el

C C

_— |

5

paso 6.

Instrucciones de iluminacion del quemador lateral

Abra completamente la cubierta del quemador lateral.

Presione y gire !a perilla del quemador lateral hasta la posicion maxima. Al
mismo tiempeo, mantenga presionado el botdn de encendido electrdnico de 3 a
5§ sequndos para encender el guemador.

Si el guemador lateral no se enciende después de 5 segundos, gire la perilla
hacia OFF. Apague el gas en &l tangue de baja prestan ¥ espere 5 minutos
para permitir gue el gas se descargue. Luego abra el gas en el tangue ¥ repila
el paso 2.

Si el quemador alin no estd encendido, consulte la seccion de iluminacion

coincidente en la pagina siguiente y si la parrilla ain no esta encendida.

Nota: La iluminacidn llustrada puede ser ligeramente diferente del modelo comprado.

¢ O
) |

A cauteloso

Las arafias y los inseclos pequefios
ocasionalmente tejen o anidan en el tubo
de comibustion de la parrilla durante sl
transporte y &l almacenamiento. Estas
redes pueden hacer gue &l flujo de aire se
obstruya, causando gue el tubo del
guemador se encenda y se encianda,
Este tipo de tuego, conocido como “flash”™,
puede causar danos graves a su parrilla y
crear condiciones de funcianamienta
Inseguras para el usuario.
Aungue el blogueo del tuba de
combustion mo es la Unica causa de
“templado”. 25 la cawsa mas comun. Para
reducir las posibilidades de “templar”,
debz limpiar el tubc de combustidn antas
de ensamblar la parmilla y al menos una
vez gl mes a fines del verano y principios
de olono de la arafa mas ‘activa. Si s
parrilla no-se ha utilizado durante mucho
tiermpo, tambien debe realizar esta
procesa de limpieza del tubo del
guemador. Yer Limpiaza y mantenimiento
de tubos de guemadores Limpios y
puertos de quemadores,
Si hay “revenido” en w'o alrededor del
tubo de combustion, siga las
instrucciones a continuacion. EL
Incumplimiento de estas instrucciones
puede provacar un incendio o explosan,
lo que puede ocasionar lesiones
personales graves, la muerte o danos a la
propiedad.
= Cierre &l suministro de gas a la
parrilla de gas.
= [Gire la perilia de conbrol para cerrar
la posicign.
= Apague cualguer llama con un
extintor de ncendios adecuada,
= Abraa tepa de la parrilla.
*  [Despues de gue la parriila se haya
enfriado, lave la estufa
*  Tube ¥ qguemador de acuerdo con fa
limpieza

4. de alerta temprana

] El hecho de ne abrir fa cubierta de la
parrilla durante la iluminacion puede
provocar un incendio o explosion, Lo
gque puade ocasionar leslones
personales graves, la muarta o dafios
ala propiedad

+  Cuando se encienda, mantenga
siempre la cara y el cuerpo lo mas
l2jos posible del quemadaor.

+  Cuando encienda la parrilla de gas, no
sz incline sobra el area de cocoidn da
fa parmlla. Cuando encienda la parrilia
con un fosfors, mantenga la cara y el
cuerpo seguros [al menas 18 pulgadas]
desde |3 suparficie da la rejitla da
cocina:

+  Verfigue i3 manguera de suministro
de gas antes de "encender” el gas. S
hay signos de corte, desgasie o
abrasion, debe reemplazarse anies de
5u uso. 5i huele a carbén, no use
guemadores laterales.
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lluminacidén de fésforo manual Si Ia parrilla todavia no se
puede encender

1. Mueva la barra de Juz con la mano. 1. Verfigue = ol suministro de gas v la conaxdén son fagas.

2. Inserta un fosforo en la barra de iluminacion. Varifique que todas las conexiones de cabla sean segurag.

Encienda el fosforo y extienda la barra de iluminacion a la % Fagm ol programs de Merinscion tisico, &1 su panily

todavla no funciona, apagee ¢l gas oe la fuente, gire la
periila de control hacia fuera y vesifigue lo siguiemts:;
4. Gire la perilla de control deseada a la configuracion maxima . g ybo del quemador no esté alineado en el orificlo.

superficie de la rejilla de cocina.

para liberar el gas. Comectidn: cologue of ubo dal quamadsr an al afificio,

5. El quemador debe encenderse inmediatamente. * Bl gusodcia sats binqueada.

Conreccion: refirg-la limea de combustinde de la rajita. No

fumes? Abra el suminisirg de gas durantis 1 segunda para
aliminar cugiquier obstaculo an la lnea de combustible.
Cierra {3 fuante da suminiztro de gas v vueiva a coneclar B

lirea e cambustible a la garrilla.

= El orificio esta blogueade.

Coevecciin: retire ol quemador de la parrilla y levanis
cudadosamente cada quemador lajos dal oaficio da la
vilvula, Retire al orificlo da la vilvula v elimine suavemants
Ins, cion la llama cuaiquler obeticulo cen un cable fing. Luegs vuelva 2
ingstatar todog los orificies, quemadonas y componantas de
Werifique visualmente la llama del quemador antes de cada uso. cacina.

3 : 3. 5l sospecha que @ valvula esta blogeeada, contdclanss.
La llama deberia verse como una imagen, de lo contrario, R ?
4. Sila parrilla adn no astd ancendida, as posibla que daba

consulte el tubo del guemador de limpieza vy el puerto del aininai aLaiey 06 b ibaria de ik reakablesir o
guemador, consulte la limpieza y el mantenimiento de este dispostive de flui de gas en exceso del requiadar.

Para eliminar el aire en la [fnea de gas y'o restablecer sl
dispoesitive de flujo de gas en exceso del regulador, haga fo
slgulenta:

= {Gire [a perilla de conired para carrar [a posscitn.

= Cherre el gas en ka vahula del tangua.

Nota: El zumbido se produce a través del flujo de aire normal a = Desconects o regulador del tangue de gas fcuado de

: . ey airdlen.
traves del regulador ¥ el conjunto de la manguera. El bajo nivel F
= Daja gue o dispositve parmanezea por 5 minuloes.

de ruido es completamente normal y no interfiere con el o isiva R Ganech ol o al Gseus do gk lcisdo b

funcionamiento de la parmilla. Si el zumbido es fuerte y excesivo, parleo.

es posible que deba eliminar el aire en la linea de gas o = Abralentaments la vilvula daf tangus hasta gue estd aberta.

: g . = fbrala tapa de la parifa.
restablecer el dispositive de flujo de exceso de gas del regulador. paceiap
=  Esiablezca fa parilla da control para cesmar. Empuja cualquier

Cada vez que un nuevo tangue de gas licuado de petréleo esta i o W A
conectado a su parrilla, este proceso de limpieza debe llevarse a  «  Gire la perilla de contrst al mdximo hasta que todos los
cabo. quemadores esibn encendidos.

= Pusdes comenzara usar |a parmiia.
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Operacion

Instrucciones de visualizacion de Digitemp

6]

aae EIBE 0. ®

O = O ! / I_r.
E € E

A Abertura

T Guandn Ia lemperamm es infeﬂnr a ’EB{J F. !a apenura 3Iﬂmpra estﬂ. énéarﬂuﬁ
*  Cuando la temperatura es supenor a 180 ‘F la apertura gira y entra en el estado de precalentamiento.

B Boton de encendido

y Prasmna bravemanla al butdn de enﬁendldnu para an-:.ender ¥ apagar Ia panla!la Dng:lamp
C Bntﬁn de cnnﬂguracl&n

. Pre:unnﬁ brevemenlel:l para camblar Ia snnda de came ! -_.a 2
* Presione I:I durante 3 segundos para cambiarentre * Cy ° F.

D Sondas para carne con tapdn

. — e —

S ﬁnn{]ment Dngntemp p-uetie maneja-r'hasta ﬁns sunﬂas de temﬁ&réium de carne mdependlenles {Dns snﬂda
incluidas) para oblener un control superior de su parrilla y obtener resultados perfectos en todo momento. Se
escuchara un pitido cuando la temperalura de la came alcance la temperatura objetivo.

E Toma USB tlpn 4

= El conector USE lipo C Ie. perrnne mnectar un hancu de energléa de carga mdwll para nbterrer En&rgla
F Botén de iamparatura

s F'r;s'mne_b'reveﬁente para aumentar u msmmmr Ia. tempemmm nctnjetwn de Ia snnda pam came; cada presln_’m -
agrega 2 °

*  Presione pmlungadam&nta para aumentar o disminuir la temperatura objetivo de manera continua.

*  Presions f: ! [+ durante 2 segundos al mismo tiempo para desvincular el Bluetooth.

. Botén de luz

. Fresmne brevemmte el boton para ingr&sar al mnﬁn de camhln -:Ie lemperah:ra La luz de la perilla cambuaré &a
color automaticameante con la temperatura del cuerpo del homo. Bl modo de color es azul-cian-verde-amarillo-
naranja-rojo. Cuando s& muestre el color naranja, estara listo para asar.

+ [Presione una segunda vez para ingresar al modo de luz de arcoiris multicolor;

*  Presione una tercera vez para ingresar al modo de luz de arcoiris de un solo color;

Elicono de Blustooth parpadea cuando no esté conectado a L2 aplicacién y se estabilizard después de
]lwtur_r.a a la'aplicacion.

Notificacian _.|sa misestra an ires colores. tuandu =g muestrs en rofo ¥ parpades continuamente, signiflcs que el

=-1-8

cilindro de gas se ha quedadn sin gas y debe resmplazarse a liempo.

5i no-se muestra ningln icone, significa que no hay ningun madilo de pesaje de cilindros de gas conectada.
La pantalia se apagara despuds de 120 segundos sin ninguna operacidn, La pantalia se reactlvars al
presionar cualquier boldn.
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Descripcion de la aplicacion

Bluetooth y conexion de aplicaciones

= Escanee el codigo bidimensional a continuacion y descargue la aplicacion (a la parilla del monumento) o
busgue "a la parrilla del monumento” en la tienda de APP.

= Después de descargar la aplicacion, inicie la funcion Bluetooth del teléfono mientras enciende la pantalia
Digitemp en la parmilla.

= Abra la aplicacion, haga clic en el boton naranja "Agregar dispositivo” y la aplicacion buscara en la parrilla
inteligente del monumento cercano (paso 1).

= Se muesira un icono de parrilla debajo de Display Device. Después de gue la aplicacion detecta la parrilla
inteligente. haga clic en el botdn Agregar naranja para pasar al siguiente paso (paso 2).

= Haga clic en el icono azul para confirmar la adicion de una parrilla (paso 3).

= Habra un gancho verde sobre la parrilla, lo que indica que la parrilla se agregd con éxito ¥ haga clic en
“Finalizar" en angulo recto para ingresar al siguiente paso. Puede cambiar el nombre de |a parrilla en esta

pagina utilizando el icono de pluma gris a la derecha de la parrilla (paso 4).

= Muestra la temperatura en tiempo real, puede ajustar la temperatura de la sonda o
Seleccione la receta que desea usar, consulte la pagina siguiente para mas detalles (p:
“ Rango Bluetooth: en areas abiertas y planas sin ningun obstaculo, rango Bluetooth

Es 115 pies. Si hay una pared u otro obstaculo similar, el rango sera de 10 pies.

Sin embargo, el range maximo de comunicacion variara de obstaculos

https://a.smart321.c

{Gente, metal, paredes, etc.} o entorno electromagnético.

om,commobunent
k',» o ¢ Add Duvics | Aih Duvies e Hilil Dipics
= kGl
Tiien oy W01 F 4 o MG
[Espremring cevsces.
- =
[ @
El primer paso El segundo paso El tercer paso El cuarto paso
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Descripcion de la aplicacion

Instrucciones de interfaz

MGrills |

bateria
Indicador de temperatura en

* tiempo real de la camara de

combustion
Indicador de temperatura e s T
en tiempo real de la sonda  * : = i » Temporizader de sonda de
de carne carne

"h48T D48

158+ 178 00:00

Indicador de temperatura =

objetivo de la sonda de carne Cierre o abra la pantalla

* Digiternp

Indicador de temperatura de la camara de combustion

Puede controlar la temperatura dal homo en liempo real en el indicador de temperatura del homo. Los datos de temperatura

no 5& pueden ajustar mediante |a aplicacion o la pantalla Digitemp.

Generar curva de temperatura

La aplicackdn continuarad monitoreando {a lemperatura de la camara de combustion y generard una curva de temperatura,
haga clic en el indicador de temperatura de la camara de combustion en la pantalla para ver |la curva de temperstura. Puede

volver a la pagina anterior hacisndo clic en el icono de retormo "<" en la esquina superior izguierda.

Indicador de temperatura de la sonda de carne

Puede monitorear la lemperatura de la sonda de came en Meal Probelndicator y establecer la lemperatura objetivo para
ambas sondas de carne. Haga clic en el area de indicacion P1 o P2 para establecer la tlemperatura objetivo, o puedes
seleccionar el tipo de carme vy seleccionar su temperatura favorita. Cuando se alcanza la temperatura objetivo, el teléfono

emitira un pitido para recordarle.

Indicador de capacidad de Ia bateria

Puede monitorear el indicador de capacidad de la bateria. Cuando el icono de la bateria parpadea, no hay nada en el

marco. Reemplace la bateria nueva.
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instrucciones de cocina

Quemado

Antes de cocinar en su parrilla de gas por primera vez, guerra "quemar” |a parrilla para eliminar cualquier olor o cuerpo

extrafio. Simplemente encienda el quemador, baje la tapa y opere la parrilla durante 3 a 5 minutos en configuraciones altas.

Temperatura de coccion

Configuracion alta: use esta configuracion solo cuando precaliente rapidamente, cocine a la parrilla el bistec o las costillas y

gueme los restos de comida en la parrilla despues de gue se haya completado la coccion. No use configuracionas altas

para cocinar durante largos periedos de tiempo.

Configuracion media y baja: la mayoria de las recetas especifican configuraciones medias y bajas, que incluyen todos los

cigarrilios, la cocina a la parrilla y la carne magra para cocinar, como el pescado.

Mota: La configuracion de temperatura varia con la temperatura exterior y el volumen de alre.

Cocina indirecta

Fara cocinar indireclamente, la comida debe colocarse a la izquierda o a la derecha de la parrilla y el guemador deba

encenderse en €l otro lado. La cocina indirecta debe astar cubierta,

Cocina directa

El método de coccion directa se puede utllizar para proporcionar la rejilla de cocina,
la comida directamente en la parrilla encendida, La coccion directa reguiere una
cubierta de parrilla. Este método es ideal para la barbacoa, cada vez gue desee
carne, aves de corral o pescado con un sabor a barbacoa de llama abierta. Frio v
ahumado también son las mejores formas de cocinar porgue requieren
calentamiento directo.

Emergencias

Las gotas de grasa vy jugo en los alimentos a la parrilla pueden causar una
enfermedad repentina. Desde entonces La llama le da a la comida un sabor y color
Unicos y Gnicos de la cubierta cocida Fuego abierto, deberian ser aceptados hasta
cierto punto. Sin embargo, La combustion incontrolada puede llevar a la destruccion

de una comida.

4. de alerta temprana

Mo cubra la ranura, el orificio o el canal
en la parte inferior del hormo, ni cubra
todo 2l estante con papel de aluminio y
otras matenales.

Hacerlo evitara que el aire pase a traves
del horno y puede causar
envenenamisnto por monoxido de
carbono.

El forro de papel de aluminic puede
retenar el calor, cavsando un incendio,

A cauteloso

La marca muestra gue en todo Estades
Unidos, el preducto no debe eliminarse
con otres desechos domasticos. Para
ayitar que la zliminaczion de dasechos no
controladoes pusda danar el medio
ambients o la salud humana, los dasechos
sa recuperan de manera responsable para
promover la reutiizacien sostenible de los
recursas materiales. Fara devalver su
aguipo usado, use &l sistema de
devolucion y recoleccion o péngase en
contacto con el minorista gue comprd el
producte. Pueden usar este producte para
la racuperacion de la seguridad ambiental
Mo mezcls pilas wejas y nuevas. Mo
miezclar pilas alcalinas, estdndar [de
carbono - Zincl, o recargables [de niguel -
cadmial”

“Mo deseche las baterias en el fuzgo, Las
baterias pueden explotar o gotear

Las baterias no recargables no se deben
recargar. No mezcle diferentes lipos de
pllas, como alcalinas, de carbono-zinc o
recargables. Mo mezcle pilas viejas ¥
nuevas. Las baterias deben ser colocadas
con fa polandad correcta. Las baterias
agotadas deben ser retiradas del producta
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Instrucciones de cocina

Para garantizar la sequridad de los alimentos, los alimentos deben cocinarse a las temperaturas

internas mas bajas enumeradas en la siguiente tabla.
USDA * Temperatura interna minima segura

Pescado 145° F
Cerdo 140" F
Placa de huevo 140 ° F
Filete y carne asada, ternera o cordero 145" F
Carne picada, ternera o cordero 140" F
Aves de corral enteras [pavo, pollo, pato, ete] 166" F
Aves de corral pechuga de polle, ete ] molidas o cortadas 165" F
" USDA

Comida Peso o grosor Temperatura Tiempo Nota especial y consejos

Rebanar o cortar verduras, espolvorear con
mantequilla o margarina. Envuelto con papel

Vegetales ! En Ba 20 minutos =8 : A
de aluminic grueso. La parrillz gira
ocasionalmenta.
Embalado por separado con papel de alumindo
Patatas Engen=ral En &0 a &0 minutas pesadeo. Dcasionalmente sa turnan para

cocinar.

Precalentar la parnila durante 15-20 minutas y
luego freir el bistec durante des minutos en

Carna/bistac De 1/2 3 3/4 pulgadas Alto-en 4 a 13 minutos ambas lados. A continuacion, horneede3a
minutos en cada lado, o homee hasta el nivel
deseado de maduracion.

Cuandao el jugo flota en la superticie, la parrifia
gira una ver o hasta gque alzanza el nivel

Carne picada De /2 a 3/4 pulgadas En Ba 153 minutos deseado de madurez. No dejes las
hamburguesas desatendidas, parque las
emergencias puaden suceder pranto.

La parrilta gira ocasionalmente. Cepille la
Costillas 1/2 o rack completo En 20 a 40 minutas salsa de barbacoa en los Oitimos minutos y
voltes wanas vecas.

La parrilla gira cuatro veces, Ambos lados 2-4

Perro caliente ! En 5a 10 minutos
minutos.

L& parrilla gira ccastenalmente. En los ultimos
Carne de ave 1/4a1/2libra Bajo o media 20 a 40 minufos minutos, si es necesario, cepille |a salsa de
barbacoa y voltee varias veces.

Biio I3 1-1/7 horas Use estantes y cepillos de aves de corral con

Todz la ave de frecuancia sagln 58a nacesario

2adlibras

corral Use estantes y cepillos de aves de corral con

En &0 a &0 minutas i
frecuencia segin sea nacesaro

La parrilla se voltea una vez hasta el grado de
Pescada 34 a 1 pulgada En Ba 13 minutos madurez deseado. Cepille la mantequilla
darretida, la margarina o el aceite.
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Limpieza y mantenimiento

Limpia Ia rejilla de cocina
Recomendamos gue limpie la rejilla de cocina con jabon
suave y solucion acuosa. Puede limpiar su rejilla de cocina
con un trapo o cepillo suave.

Limpia el radiador

Debe limpiar regularmente el radiador con agua tibia y
jabon. Use un cepillo suave para eliminar los obstinadaos
residuos de coccidn carbonizados. El radiador debe estar
seco antes de reinstalarlo.

Limpia la bandeja de grasa

Las bandejas de grasa deben vaciarse y limplarse
regularmente y limpiarse en limpiadores suaves y
soluciones acuosas calientes. Se puede colocar una
pequena cantidad de arena o arena para gatos en la parte
inferior de la bandeja de grasa para absorber |a grasa.
Verifigue regularmente |la bandeja de grasa, no permits
gue el exceso de grasa se acumule y desborde |a bandeja
de grasa.

Limpia el interior de Ia rejilla

Cuema la parrilla despues de cada uso y preparate para el
praximo uso. Sin embargo, debe limpiar a fondo toda la
parrilla una vez al afio para mantener su funcionamiento
agptimo. Siga estos pasos.

1. Gire todas las valvulas del guemador a una posicion
completamente cerrada.

2. Gire la valvula del tanque de gas licuado de petralen
a una posicién complelamente cerrada.

3. Retire la manguera de gas licuado de petroleo y &
conjunto del regulador de |a parrilla de gas. Verifigue
si hay algln dafio v, si es necesario, reemplace &l
nimero de pieza con el fabricante en la lista de
piezas.

4. Retire y limple el radiador, cocine la rejilla v el
guemador de la parrilla.

5. Cubra cada orificio con papel de aluminio.

6. Cepille el interior y el fondo de |a parrilla con un
ceplilo de nylon y lave con jabdn suave y una solucion
acuosa caliente. Enjuague bien y seque.

7. Ratire el papel de aluminio y vuelva a instalar =
difusor térmico v la rejilla de cocina.

8. \uelva a conectar la fuente de gas y observe sila
llama del quemador esta funcionando correctamentea.

Limpia la superficie exterior

Recomendamos gue limpie la parrilla con jabdn suave y
solucidn acuosa callente. Puede usar trapos o esponjas
para completar este proceso. No use abrasivos o ceplllos
gue puedan eliminar la pintura durante la limpleza.

El acero inoxidable exterior limpio v el calor extremo haran
gue la superficie externa de acero inoxidable se vuelva
bronceada. El aceite utllizado en el proceso de fabricacion
de acero inoxidable también puede causar este color

brenceado. Use delergente de acero inoxidable para pulir
la superficie de acero inoxidable de |la parrilia. Mo use
limpiadores o depuradores abrasivos porgue arafan y
dafan su parrilla.

Limpie el tubo y el puerto del
quemador

Para reducir las posibilidades de "flash", debe seguir &l
siguiente procedimiento al menos una vez al mes cuando
la arafia esta mas activa a fines del verano y principios del
obofo, o cuando su parrilla no esta en uso.

For un tempo

1. Gire todas las valvulas del quemadeor y del lanque de
gas a la posicion cerrada.

2. Retire el conjunto del regulador de gas licuado de
petrdleo de |a parrilla de gas.

3. Retire |a rejilla de cocina, el radiador y la bandeja de
grasa de |a parrilla.

4. Retire los tomillos en la parte inferior de cada
quemador y levante el guemador hacia arriba, lejos
del orificio de la valvula,

5.  Use un gancho, una manguera de aire o una linea
dura curva en forma de cepillo de botella para
atravesarlo a través del tubo del quemador y
ejecutarlo varias veces en el interior para eliminar los
desechos.

£. Reemplace el guemador, vea la imagen a
continuacion.

Paso 3

Independientemente del procedimiento de limpieza del
guemador gue utilice, le recomendamos que fambién
complete los sigufentes pasos para ayudar a extender
fa vida atil del gquemnador.

1. Use una aimohadilla de fibra o un cepilio de nylon
para limpiar toda |a superficie exlerior de cada
guemador hasta gue no haya residuos de alimentos ni
suciedad,

2. Limpie cualguier puerto obstrulde con un hilo duro,
como un clip abierto.

3. \Verifigue sl cada quemador esta dafado (grietas o
agujeros) y ordene & instale un nuevo quemador sl se
encuentra dicho dafo. Después de |a instalacion,
verifigue para asegurarse de que el orficio de la
valvula se coloque correctamente en el extremo del
tubo del quemador.
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Solucion de problemas

Llamar al servicio antes

Si la parmrilla no funciona correctamente, use la siguiente lista de verificacion antes de solicitar el
mantenimiento.

Debe verificar el guemador al menos una vez al afo o verificar inmediatamente después de cualquiera
de las siguientes condiciones:

Problema Que hacer

« Verifigue si el tanque de combustible de baja presidn

estd vacio,
« Limpie los cables y/o electrodos con alcohol y hisopos
de algoddn impios.
Al girar la penitla de control, la parrilla no se * Limpie con un pano seco.
iluminara. « Asegdrese de que el cable esté conectado al conjunto
del electrodo.
«  Verifique si otros quemadores estan funcionando. De ser
asi, verifigue si los orificics de gas en el guemador
fallido estan obstruidos.

: « Ver Limpieza y mantenimiento de tubos de guemadares
La llama del quemador es amaritla o naranja

limpios y puertes de quemadores,

AtorpsTadeporatolor del gas: + 5iel probiema persiste, contactenos.

« Lamanguera de combustible esta doblada o doblada?
* Parrilla en el lugar polvorienta?
La perilla #std en la posicidn mas alta cuando &l * Hay suficiante suministro de gas natural?
calor es bajo. « 5isole un guemador se ve bajo, jnecesita limpiar el
orificio o el guemador?
* Suministro de gas o baja presign?

«  Asegdrese de que usted tiene las baterias comodamente
en la caja de bateria.
* Echa un vistazo a las instruccienes de montaje para
La luz de la perilla na funciona mantar la luz de perilla, y asegurese de que esta
conectade a la caja de la bateria correctamente.
* A continuacidn, pulse el interruptor de luz en el panel de

control, y ver la perilla se enciende en blanco.

= Compruebe las conexiones entre el pesaje del

Elicono de pesaje del cilindro no se muestra ;
cilindro de gas y la pantalla.

Cédigo de error "E10" » Contactenos para reemplazar la pantalla

« [Desconecte el cable de la sonda y vuelva a conectarlo.
Codige de error "ERP” * 5ila reconexidn no funcicna, comuniguese con nuestra
centro de servicio.
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Conversiéon de gas natural

Kit de conversion a gas natural

{No incluido y se vende por separado)

Manguera NG + Conector rapido Regulador NG
A0212084% AD2120B48

-~

_,_‘{hl:. "-{ .--l'
@-f &=

& milimetros Destornilladar de ranura
Enchufes de orificio A02120843
ADZ120844

Recordatorio:

Conserve los orificios LP de laton del quemador principal, el orificio del quemador [ateral y el regulador LP
original. En caso de que desee volver a cambiar de gas natural (GN) a propano liquido {LP).

Garantia:

Garantia completa de un ario en la pieza

Si esta pieza falla debido a un material o mano de obra defectuosos dentro de un afio a partir de la fecha de
compra, llame al 1-800-530-9133 para pregramar una reparacion gratuita (o un reemplazo si la reparacion
resulta imposible)
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Conversiéon de gas natural

Kit de conversion a gas natural

Modelo NO. E605 Tamafio del orificio

Propano liquido (LP) Gas Natural (GN)

Tamafo del Tamano del
Components sk BTU arificio BTU
orificio
Quemador principal 0,96mm 11000 1,57mm 11000
Quemador lateral 1,02mm 12000 1,65mm - 12000
quemador trasero 0.96mm 11000 1.57mm I 11000
Las siguientes piezas son necesarias para la
conversion de gas natural:INCLUIDO Se necesitaran herramientas para la
Crrificios de gas natural conversion de gas

Regulador de columna de agua de 4" con manguera ﬁ;'f"‘

NO INCLUIDO P : 5
Conector rapido ﬁ ﬁ "gj
Manguera de gas natural de 10 pies (3,0 m) L p
7 v d -
Herramientas & é-"
Destornillador de tuercas de 6 mm
Liave de 6 mm

Liave hexagonal

10° NG Hosa
U Gas Grill —

/ Supply Lina Connection
- =) r

— Quick Connoctor

4 ADVERTENCIA

La conversian de gas natural debe ser realizada por un TECHICO DE GAS CALIFICADD UNICAMENTE.

EL TECNICO DE GAS CALIFICADD dabe garantizar el cumplimiento de los codigos locales, incluidos, ertre otros, los regulsilos v
la instalacion del requlader de parrilla.

NO INTENTES COMVERTIRTE A Tl MISMO.

Una conversion incorrecta podria resultar en una luga de gas que podria causar un incendio o una explosion y causar lesiones
corporales graves, la muarie o dafos a la propiedad.

Las fugas debidas a una conversion incorrecta pueden ocurrir de inmediato o lentamente con el lempo.

5 escucha ruidos o fugas inusuales, huele a gas u olores inusuales, o nota algo inusual con el funcienamiento de su aparato de
gas despues de La instalacion, cierre inmediatamente el suministro de gas v suspenda el uso hasla que el aparalo sea reparado
por un TECHICO DE GAS CALIFICADO.
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Conversiéon de gas natural
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1. Cierre la valvula principal de suministro de gas.

2. Desconecte el tanque de combustible de gas LP [si estd presente).

3. Cierre todas las valvulas de control del guemador.

4. Retire el tangue de combustible de gas LP [si esta presente| del carro de la parrilla.

5. Utilice una llave ajustable para quitar el regulador LP del colector.
Recordatorio:

Conserve el requlador LP original.
En caso de que desee volver a cambiar de gas natural [GM) a propano liguida [LP)

]

Y A
. 0

mi
iR
WAy .'

Posicion de la etiqueta

6.Use una llave ajustable para instalar la manquera del regulador de gas natural en el colectory
aseglrela

7. Después de que LP se convierta a NG, debe colocar una etiqueta en la ubicacion que se muestra a
continuacion.
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Conversiéon de gas natural

Hacer conexion de gas

2.Caonecte el conector de latén en un extremo de
la manguera de suministro de gas flexible de PVC de
10 pies [3,0 m] para

el requlador de presion de gas natural

3.Conecte el conector rapide en el otro extremo de la
manguera de suministro de gas flexible de PVC de 10
pies (3.0 m| al rigide

Tuberia de suministro de gas natural.

4. Por favor, haga una prueba de fugas después de la
conversion
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Conversiéon de gas natural

Cambie los orificios de la vidlvula del quemador
principal de la parrilla

1. Retire las rejillas y los domadores de llama.

2. Empuje hacia atras el resorte de la abrazadera gque
mantiene el quemador en su lugar, el resorte de la abrazadera
caera a la bandeja de grasa o al carro de la parrilla

3. Retire el guemador de la parrilla levantando el guemadaor.

4.Utilice un vaso y una llave de & mm o un destornillador
de tuercas de & mm para
Retire el orificio de latén del extremo de la valvula de gas.

5. El orificio NG esta preinstalado en la parrilla.
Es decir, el precedimiento NG después de retirar el orificia LP,
Recordatorio:

Por favar, conserve los orificios LP. En caso de que desee
volver a cambiar de gas natural [GN) a propano liquide [LP]

&.Wuelva a insertar el guemador y vuelva a colocarlo
usando el resorte de abrazadera gue retird
anteriormente. Repita el procedimiento para

cada gquemnador principal.
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Conversiéon de gas natural

Cambiar el orificio del quemador lateral

El orificio de burrne lateral NG se empagueta en una
parrilla con una bolsa individual marcada sole para la
conversidn de gas NG.

Retire el orificio del quemador lateral LP e instalelo
el arificio del quemador lateral NG

Recordatorio:

Conserve el erificio del quemador lateral LP.

En caso de gue desee volver a cambiar de gas natural [GN]
a propano liquido (LP)

Cambiar el orificio del guemador trasero

1.Retire la lapa del quemador trasero
2.Desatornille los tornillos para guitar el soporte de la boquilla LP
3.Cologue el soporte de la boquilla NG y bloquee la tapa
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Conversiéon de gas natural

Ajuste el tornillo de ajuste de llama alta / baja

1.Retire todas las perillas de control

2.Use un destornillador de punta plana para encender la
ltama alta

tornillo de fijacion en el sentido de las agujas del relo
aproximadamente 90°

3. Veritique gue el quemader funcione con la nueva
conliguracion de llama alta. Puede ser necesario ajustar
ligeramente mas la posicidn del tornille para obtener la
altura ideal de la llama del quemador.

4. Muelva a colocar la perilla de control y apague el quemador.
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Conversiéon de gas natural

Procedimientos para la comprobacion de fugas de gas

ey r""‘.'
1) ) | (2}
| po———
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FACEBOOK

Unase a nuestro grupo de estilo de vida Monumentgrills y reciba
beneficios exclusivos como cup, recetas y regalos compartidos dentro
del grupo.

Linea directa de servicio al

cliente
1-800-530-9133



Instructions de montage et de fonctionnement

WW s~ :
Eminence series

Grill au propane liquide
Numéro de modéle:E605

. -
. .'J.I
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P ()
Considérations pour l'installateur C Us . 74 \, cuaTiFien /.

Apres a [vraison el linstallation, lsissez ce manuel dutilisation au client
Information Des Consummateurs
Conservez ce manue! d'utilisation dans un endroit pratigue pour référence futlre.



Bienvenue au Monument Grill

v i s i e e, ] i i i S i i B

: T, i
Lisez attentivement ce manuel d'utilisation pour vous assurer que votre barbecue a gaz est

correctement assemblé, installé et entretenu. Le non-respect de ces instructions peut entrainer des

blessures graves ou des dommages matériels.

Renseignements importants sur la sécurité

Les mentions de danger, d'averlissement et de precaution sont utilisees dans ce manuel d'utilisation pour souligner les
informations clés et importantes. Lisez el sUivez ces énoncés pour assurer |a sécurité et prévenir les dommages matériels.

Ces déclarations sont définies ci-dessous.

Danger de /. Indigue une sitluation dangereuse qui, s elle n'est pas évitée, entrainera la mort ou des blessures graves.
Ay avertit: indigue une situation dangereuse qui, sl elle n'est pas évitée, peut entrainer la mort ou des blessures graves.

Si vous sentez le gaz:

* Coupez l'alimentation en gaz des
appareils électriques.

. Eleignez toute flamme nue.

* Ouvrez le couvercle.

+ Sjl'odeur persiste, éloignez-vous de
l'appareil et appelez immédiatement
votre fournisseur de gaz ou le service
d'incendie.

r &y avertit: Indique une situation danoereuse qui, si elle n'est pas évitée, peut enfrainer des blessures mineures ou modérees.

A Alerte rapide au

AAlerte rapide au

= Me stockez pas ou n'utilisez pas d'essence ou
d'autres liquides ou vapeurs inflammables a
proximité de cet équipement ou de tout autre
équipement.

* Les bouteilles a basse pression qui ne sont pas
raccordées pour étre utilisées ne doivent pas
étre stockees a proximité de cet équipement ou
de tout autre équipement.

*  Les spus-produits de combustion produits lors de
'utilisaticn de ce produit contiennent des produits
chimigues connus en Californie pour provoguer le
cancer, des malfermations congénitales ou d'autres
dommages a la reproduction.

Winstaliez pas ce barbecue a gaz exterieur dans un vehicule
recréalif ou un bateau.

La posilion du tube du brileur par rapport & [a plaque 3 orifice
est essentielle pour un fonctionnement s0r. Avant d'utilizer un
gril & gaz, vérifier que le trou est dans le lube de combustion.
Si le tube du broleur n'est pas monte sur le trou de soupape,
V'allumage du brileur peut provoquer une explesion etfeu un
imcendie.

Me pas entraver le flux d'air de combustion et de ventilation.
Vérlfier avant chague utilisation du gril.

Garder la zone exténeures du barbecue & gaz propre et
exemple de materiaux combustibles, d'essence el d'autres
vapeurs el liqguides inflammables,

MW utilisez jamals de barbecue & gaz dans un garage, un porche,

un Rangar, uh cauloir ou leute autre 2one larmeés. Yolre
barbecue & gaz ne peul &lre ulilisd gu'a Vexlérieur, 8 au moins
24 pouces de 'arriére el des cilés de toule surface
combuslible, Yelre barbecue & gaz ne doil pas &tre utilisé sous
des batimenls combustibles suréleves

N utilisez pas ce gril & moins gue loutes les pieces ne solent
en place et gue le gril ail ele correctement assemble
conformément aux instructions de montage.

Me construisez pas ce modele de grill avec une structure
integrae ou coulissante.

Volre grill va devenir tres chaud. Ne vous penchez jamais sur
la zone de cuisson lorsque vous utitisez le gril. Ne touchez pas
la surface de cuisson, le boibier du gril, le couvercle ou Lout
autre composant du gril lorsgue le gril fonctionne ou avant
qu'll ne refroidisse aprés utibisation. Le non-respect de ces
instruclions peul entraimer des lésions corporelles gravas.

Me déplacez pas U'appareil [grilll pendant U'utitisation.

Me laissez jamais le gril sans surveillance pendant le
prechauffage ou l'utilisalion. Soyez prudent loreque vous
utilizez ce gril. Toute la boite de cuisson devient chauds
lorsgu'elle est utilisée.

Les parties accessibles peuvent Btre trés chaudes. Eloignez
les enfanls,

Spéecifications d'installation de la grille

L &apos; installation doit étre conforme aux codes locaux ou, 4 défaut, aux codes nationaux ANS| 2

223 .1/NFPA 5S4 pour le gaz, CSA B149.1 pour | &apos; installation du gaz naturel et du propane ou B149.2 pour
le stockage et la manutention du propane, ou aux normes ANSI A 119.2 pour les véhicules récréatifs et CSA
2240 pour les veéhicules récréatifs de la série RV (le cas échéant).
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Bienvenue au Monument Grill

Nous contacter Contenu

Entrez en contact! Mous aimerions avoir de vos nouvelles, veuillez
utiliser le formulaire pour nous envoyer vos informations ou idées.

Courriel de =: Customerservice@monumentgrills.com Bienvenue au Monument
Téléphone a X 1-800-530-9133 an

Monument Grills LLCS345 Fulton Industrial Blvd Suite A, Atlanta, go
GA, 30336 Sur rendez-vous seulement ===
Heures d &apos; ouverture: Pféﬂﬂuﬂﬂﬂs dﬂ Sécuﬁté

Lundi au vendredi: de 9 heures a 17 heures Heure de |'Est 92

Vous avez des guestions ou des commentaires?
Veuillez nous envoyer les informations suivantes et nous ASSEmbl'aﬂE
contacter par e-mail: Customerservice@monumentgrills.com:

OO e s e G ~ Introduction
| a 13
\oméosewsirore  Opérations
o | 114
B - Description de la demande
e ————— 117
L Instructions de cuisson
Observations m
o . Nettoyage et entretien
| 121
T Dépannage
122
Conversion De Gaz Naturel
123

Vidéo d'assemblage MOUMENTGRILLS.COM FACEBOOK
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Précautions de sécurité

Garantie grill

Garantie compléte de 5 ans sur le gril
= S| ce gril tombe en panne en raison de défauts de matériaux ou de fabrication dans les cing ans suivant la
date d'achat, veuillez nous contacter pour organiser une piéce de rechange gratuite.

Garantie limitée de 10 ans sur les brlleurs en acier inoxydable
« Pendant dix ans & compter de |a date d'achat, tout brileur en acier inoxydable qui rouille sera remplacé
gratuitement. Aprés la premiére année a compter de la date d'achat.

Garantie limitée de 5 ans sur les dompteurs de flammes et les grilles de cuisson
Garantie limitée de 10 ans sur le foyer (émail pendant 5 ans, acier inoxydable pendant
10 ans)

Garantie limitée de 5 ans sur le couvercle (produits en poudre et en verre pendant 2

ans, acier inoxydable pendant 5 ans)

Toute couverture de garantie exclut |es piles d'allumage et la perte de peinture, la décoloration ou la rouille des

piéces du gril, qui sont soit des piéces consommables qui peuvent s'user suite a une utilisation normale

pendant la période de garantie, soit des conditions qui peuvent étre le résultat d'une utilisation normale, d'un

accident ou d'un entretien inapproprie.

=  Toute couverture de garantie est nulle si ce gril est utilisé a des fins commerciales ou de location.

= La garantie ne s'applique gue si ce gril est ufilisé en Amérique du MNord.

= Cette garantie vous donne des droits légaux specifigues, et vous pouvez avoir d'autres droits qui varient d'un
Etat a l'autre.

= La garantie n'est valable que pour les acheteurs d'origine avec une preuve d'achat auprés de détaillants
agrées. Tout produit acheté d'occasion ou auprés d'un détaillant non autorisé ne sera pas couvert par la
garantie. Il est du devoir de I'acheteur de vérifier gu'un détaillant est autorisé.Un achat sur un autre détaillant
en ligne du marche auprés d” une entité autre gue Monument Grills n” est pas un achat original et ne sera
pas admissible a une garantie.

Electricité

* Les appareils de barbecue & gaz doivent &tre mis 2 la terre électriguement conformeément aux codes locaux ou, en

'absence de codes locaux, conformément au Code national de 'électricité ANSINFPA 70 ou au Code canadien de
['electricité, partie |, CSA C22.1.

*  Pour éviter les chocs électriques, ne plongez pas les fils ou les fiches dans I'eau ou d'autres liguides.

+ Débranchez |a prise lorsque vous ne l'ulilisez pas et avant de la nettoyer. Laissez refroidir les piéces avant de les enfiler
ou de les enlever.

*  Me faites fonctionner aucun appareil de barbecue & gaz avec des fils ou des fiches endommagés, ou aprés gue
I'appareil esl défectueux ou endommage de quelgue manigre que ce soil. Contactez le fabricant pour les réparations.

+  Me laissez pas les fils pendre sur le bord de |a table ou toucher des surfaces chaudes.

= MNutilisez pas d'appareils de barbecue & gaz & des fins non prévues.

*  Lors de la connexion, branchez d'abord la fiche & Pappareil de barbecue & gaz, puis branchez l'appareil dans une prise.

+  Me retirez jamais la fiche de terre ou ne l'utllisez jamais avec un adaptateur a8 deux broches.

«  Ulilisez uniguement des rallonges avec fiche de mise a |a terre & trois broches, nominales pour la pulssance de 'apparell
el approuvées pour une utilisation & l'extérieur, avec la margue W-A,

« Cel appareil de barbecue a gaz utilise uniguement un disjoncteur de défaut & la terre (GFI) pour protéger le circult.
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Précautions de sécurité

Approvisionnement en GPL

Assurez-vous que le dispositif de raccordement de la vanne de
bouteille est cormactement of en toute sécuntd connectd &
Fentrée du régulateur de pression.

Un résarvoir d'environ 12 pouces de diamétre ef 18-1/2 pouces
de haut st le plus grand résenoir de stockage de GFL. Vous
devez utiliser le réservoir de gaz OPD, gul fournit un dispositif
pour empécher la remplissage excessil. Cette caractéristigue
de sécurité empéchea le réservoir de stockage d'élre trop plain,
ci qul paut entrainer une défalllance du résaervolr de stockage
de GPL, du régukateur etiou du gril.

La construction el le marguage des réservolrs de slockage de
GPL doivent étre conformes aux specifications du département
amiricain des Tranzports (DOT). Au Canada, les réservoirs de
stockage de GPL dolvent ére conformes & la Norme nationale
du Canada C5A-B338, Cylindres, sphéres et pipalines pour e
iransport dés marchandises dangereuses f les commissions.
Les citemnas de GPL dolvent &tra munies d &apos; une vanne d
&apos; arrdl qui 2o termine & la sortie de la vanne de la citerna
d &apos, alimeriation en GPL &t qui soit compatible avec ke
dispositif de raccordement des citernas du type 1. Les citernes
de GPL dolvent égalemaent &tre munies d &apos; un dispositif
de décompression de sécurnitd relid directement & | &apos;
espace vapeur da la citerna.

La systéme d'alimentation du réservair doit dtre ulilisd pour
Fextraction de la vapaur,

Les cilamaes de GPL ulilisées dolvent #ire munies d &apos; un

cotlier protégeant les robinets da la citerna,

oy
T

t.

L
Malntenez toujours le résarvolr de GPL en position verticale.
Placement el dégagement corrects da la grille.
Me raccordez jamails un résenvoir de GPL non réglamantd &
wolre gril & gaz. L'ensemble de régutateur de gaz foumni avec la
gril & gaz peul &tre régld & une pression de sorlle de 11 pouces.
La colonne d'eau (colonne d'eau) est ulilisdée pour connectar le
résarvoir de GPL,
Utilisez uniguemeant le détandeur ef fe tuyau Tournis avec [a
grille de barbecue & gaz. Le détendeur e le tuyau flexibles da
remptacement dolvent étre ceux spécifiés dans le présent

mianuel.

Demandez & un distibuteur de gaz propane réputd de ramplir
volre résarvoir de GPL et effectuez une inspection visuelle af
une recertification & chague remplissage.

Me stockez pas les réservolrs de GPL de rechange an
dessous of ne remplissaz pas les réservoirs 4 plus de 80%. Si
cas informations na sont pas sulvies a la lettne, un incendia
pouvant entrainer fa mort ou des blassures graves paut se
produlre.

Me lalssez pas le résanvolr de GPL surchauffer,

Me stockez jamais les réservoirs de GPL A l'intarieur. Si vous
slockez un barbacus 4 gaz dans un garage ou un autra
endroit intdreur, assunez-vous de débrancher d'abord le
réservelr de GPL et de le ranger en toule sécuritd & |'extérieur.
Lorsque [a bouteille n'est pas utilisde, placez le bouchon anti-
poussiére 4 la sortie de la vanna da ka boutaille. Installez ke
type de bouchon anti-poussidse fourni avec le robinet de
bouteille uniguement 4 ta sorte du robinet da bouteille.
Dautres lypes de bouchons ou de bouchons peuvent
provoquer des fultes de propane.

Les résarvolrs de GPL dolvent dtre entraposds & | Bapos,
gxtérieur dans un endrodit blen ventilé et hors de la partde das
anfants.

Les rézarvoirs de GPL déconneciés ne dolvent pas étre
stockes dans des batiments, des garages ou toute autre zone
fermde.

Lorsque votre barbecue d gaz n'est pas utilisé, la gaz du
résenoir de GPL dolt étre farmié.

Le détendeur et le luyau dofvent éire vériflés avani chaque
utilisation du gril. En cas d'usure ou d'usure excesshve, ou sl
le tuyau est coupd, il doit éfre remplacé avant d'ufilizer 4
noweau la gril.

Gardez la tuyau du réguiateur de gaz loin de ka surface
chaude du gril el de la graisse qul coule. Evitez las distorsions
Inutiles du tuyau. Avant chaque utilisation, inspaciez
visuallemant bs tuyad pour les coupures, les fissures, Musure
pxcessive ou dautres dommages,

Mallumez pas le gl & gaz avec la couvarcke farméd ou avant
de virifier que le lube de combustion est compléternent situd
sur le trou de soupape & gaz.

Mé lalzsez jamais un enfant faire fonctionner votre grill.
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Assemblage

Contenu du package materiel

Le tableau suivant iflustre la ventilation des paguets matériels. Met en évidence les composants utilisés
aux différentes éfapes de l'assemblages.

Key Picture Description Oty
@u@@ 4 pcs
— 2 pcs
te)
H 4 pcs
4 pcs
,,

(M% 5/32" x 12mm 20 pes
"(9 12 pcs

1 pcs

C(j\@ 1/4" 2 pcs

J fow § _'(@ 4 pcs

K [ﬁm 1/4"%15mm 18 pcs

Outils nécessaires a I'assemblage

N G B M RN O (R
©

ey
IC::_%"“:_::_"“—-E
[T TR
S el Y —,
e O 5 T
R _“-.-_.Ij_____:_\_ —_—
Tournevis 3 téte croisée SR
=
o ]

Tournevis cruciforme (non inclus).
Remarque: Lorsgue vous faites face a 'avant du gril, les cotes gauche et dreit du gril sont sur vos cites
gauche et droit.
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Assemblage

Liste des assemblages
MNO. appellation NO. appellation
1 Couvercle principal 22 Roulette verrouillable
. Foyer 23 Kit de porte droite
3 Grille de maintien au chaud 24 Kit de porte gauche
[ Grille de cuisson 25 Poignée de porte
5 Grille de cuisson 24 Panneau latéral gauche du chariot
& Dompteur de flammes 27 Adaptateur
7 Bac 3 graisse 28 Pigces de jonction triangulaires
B Barre avant du chariot 29 Panneau lumineux d LED
? Panneau supérieur arriére du chariot a0 Bouton
0 Panneau arrigre du chariot 3| Support de bac & graisse
11 Panneau inférieur du chariot 32 Bac 3 graisse
12 Panneau latéral droit du chariot 33 Plateau en aluminium
13 Panneau décoratif latéral gauche 34 Etagére latérale draite
14 Panneau décoratif lateral droit 35 Kit de braleur latéral Sear
15 Pesée de la bouteille de gaz 34 Grille de cuisson du brileur latéral Sear
14 s:!aér’::sg?'ugf?i?;lfnur fil de maintien a7 Pare-brise du brileur latéral Sear
17 Fil de maintien de réservoir de gaz 34 Sonde a viande
18 Etagéres 39 Couvercle du capteur de température
19 Crochet pour poubelle 40 Collier de serrage
20 Paubelle 41 Déflecteur d'écran d'affichage
21 Pile A4 42 Pare-brise du brileur arriére

Pour vous assurer gue vous oblenez la bonne piéce de rechange pour g barbecue & gaz, veullez vous référer au numdéro dy
Digce sur ceffe page.

Veuilez conserver ce manuel d'utiisation pour faciliter la référence el e remplacement des pléces.

Important: ulilzoz uniguament los pldécos rdpertorides cl-dessus. Lors de la commande de piéoes, veulllez fournir les informations
sufvantes;

1. Modéle #' 2. Descripfion de Iz pidce 3. Nombre de pidces requises

Vidéo d'assemblage

Ameéliorez I'expérience d'assemblage
« Analysez pour voir la vidéo d'installation.
« Veuillez vous référer au guide de montage pour assembler votre gril.
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Assemblage

Guide de montage 2 x |

1.Veuillez insérer la roulette de verrouillage dans le panneau inférieur du chariot.
2.5errez le panneau inférieur du chariot avec deux vis en |, Figure 1

Installez le module de pesage de la bouteille de gaz sur le panneau inférieur du chariot & Fi 2
l'aide de trois vis E. igure
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Assemblage
iy
2 -

(

Dévissez a moitié les vis préinstallées dans le panneau inférieur, puis placez le panneau
latéral gauche du chariot et le panneau latéral droit du chariot sur les trous de vis
correspondants et vissez fermement, Figure 3

L x K

Installez le panneau arriére du chariot & Uendroit approprié avec qualtre vis K. Figure 4
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Assemblage

Dévissez a moitié les vis des plagues inférieures et latérales, puis placez les piéces de

joint triangulaire sur les trous de vis correspondants et vissez fermement. Figure 5

-

Installez Lla barre avant du chariot a U'endroit approprié a Uaide de six vis E,

Attention : aimant vers le bas. Figure 6
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Assemblage

Figure 7

2xH

Figure 8

Installez le couvercle principal et le foyer avec deux wis H.
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Assemblage

Coupez le serre-cable de l'allumeur et placez-le 3 l'intérieur de la barre avant du chariot
lors de Uinstallation.
Dévissez & moitié les vis préinstallées au bas du Firebox, puis vissez-les fermement sur

le boftier. Figure 9

4% )

Installez le panneau supérieur arriére du chariot sur les panneaux latéraux gauche et
droit du chariot & l'aide de deux vis en J.

Vissez ensuite les deux vis en J sur les panneaux latéraux du chariot. Figure 10
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Assemblage

Installez le pare-brise du brileur arriére a l'arrigére de la chambre de combustion 3

I'aide de quatre vis E ; Figure 11

4xF

1. Insérez les quatre boucles du panneau décoratif latéral dans les trous correspondants
du brileur latéral de saisie et appuyez vers |2 bas |
2. Fixez-les ensemble avec quatre vis F ; Figure 12
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Assemblage

1. Insérez les quatre boucles du panneau décoratif Latéral dans les trous correspondants
de "étagére latérale et appuyez vers le bas ;

2. Fixez-les ensemble avec quatre vis F ; Figure 13

Installez le serre-fil sur le panneau décoratif latéral avec deux vis F. Figure 14
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Assemblage

1. Dévissez a moitié les trois grandes vis préinstallées a U'extérieur du corps du gril, puis
placez le kit d'étagéres latérales sur les trous de vis correspondants el vissez fermement.
2. Vissez fermement le kit d'étagéres latérales avec la vis K et l'entretoise D a Uintérieur

du carps du gril. Figure 15
rﬁx_
2xF E
v
1. Connectez la prise de 'adaptateur & l'écran ;
2. Connectez le cBble a l'écran ;
3. Installez le deflecteur de |'écran d'affichage avec deux vis F. Figure 16
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Assemblage
©

1. Dévissez a moitié les trois grandes vis préinstallées a Uextérieur du corps du gril, puis
placez le kit de brileur latéral sur les trous de vis correspondants et vissez fermement.
2. Vissez fermement le kit de brileur latéral avec la vis K et 'entretoise D & Uintérieur du )
Figure 17

corps du gril.
A
6 C @B

1. Insérez le kit de brileur latéral, le bouton de commande et le panneau lumineux & LED

comme indigué sur la figure.
2. Insérez le fil comme indiqué sur la figure. Figure 18
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Assemblage

1. Dévissez les vis el verrouillez le support de buse, le brileur et le
pare-brise latéral avec des vis.
2. Connectez le fil d’allumage du brileur latéral,

B —— L1
e ey

Fixez le support du convertisseur de valve sur la plaque droite avec une vis E. Figure 20
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Assemblage

1. Connectez le boitier de batierie comme indigué sur la figure.
2. Installez la batterie dans U'allumeur ;

3. Installez l'allumeur sur le panneau latéral gauche du chariot avec deux vis E. Figure 21

4x A g
LxC q
1‘_\_\___.

Installez les poignées de porte sur la porte avec quatre vis A et des pigces C.. Figure 22
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Assemblage

1. Placez la partie B dans le trou correspondant de la plague inferieure;
2. Placez la porte de l'armoire dans la partie B.
3. Placez ensuite la porte en appuyant sur Uaxe flexible vers le haut. Figure 23

1. Installez le crochet de la poubelle sur la porte gauche ; Fi
; ure 24
2. Acerochez la poubelle au crochet ; s
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Assemblage

Méthode de réglage de 'écartement des portes. Figure 25

2xE

1. Retirez le panneau supérieur arriere du chariof ;

2. Installez le bac a graisse et le support du bac a graisse avec deux vis E ;

3. Placez le bac a graisse et le bac 3 graisse comme indigué sur La figure.

4. Fermez ensuite le panneau supérieur arriere du chariot ; Figure 26
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Assemblage

Insert the meat probe into the probe hole. Figure 28
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Assemblage

1. Installez Lz piece de pression du fil de maintien du réservoir de gaz sur le panneau latéral
droit avec guatre vis K ;

2. Fixez le fil de maintien du réservoir de gaz sur la piéce de pression | Figure 29

Figure 30

Installez la bouteilla de gaz comme indigué sur le schéma ;
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Assemblage

Placez la grille de cuisson, la grille de réchaud, la grille de cuisson du brileur latéraletle
pare-flammes & l'endroit approprié. Figure 31
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Placez l'anneau de pied du reservoir de 20 livres dans le
irou de la plague de base. Assurez-vous gue la vanne du
résenvoir est en position fermes.

Vérifiez la vanne du réservoir pour vous assurer gu'elie a
un filetage d'ajustement externe approprié pour s'adapter
au tuyau et 4 'ensemble de régulateur fournis.
Assurez-vous que toutes les vannes du brileur sont en
pasition fermeae.

Vérifiez lorfice de raccordement de la vanne et I'ensemble
du régulateur. Recherchez des dommages ou des débris.
Enlevez les debris. Vérifiez si le tuyau est endommagé.
Nutilisez jamais de matériel endommage ou obstrus.

Laors du raccordament du régulateur et du tuyau a la vanne
du résarvoir, semez I'écrou de raccordement rapide a fa
main dans le sens des aiguiiles d'une montre jusqu'a 'amét
complet. Ne serrez pas avec une clé, car cela pourrait
endommager 'écrou de connexion rapide et créer une
situation dangerause.

Cuvrez completement la vanne de la citerne (dans le sens
antinoraire ). Avant d'essayer d'allumer le gril, vérifiez foutes
les connexions a 'side d'une solution agueuse savonneuse
pour détecter des fuites. 5i una fuite est deteciee, fermez la
vanne du reservoir et n'utilisez pas-le gril tant que ia fuite

n'a pas été réparée.

Introduction

Raccordement du réservoir

Conftrole des fuites de GPL

Preparer une solution savonneuse douce de 50/50
{savon/eau).

Tournez le bouton de commande en position de
fermeture compléte. Ouvrez ensuite le réservoir
d'alimentation en air.

Appliguer la solution savonneuse sur tous les raccords
gazeux a l'aide d'une brosse propre. Si de plus en plus de
bulles apparaissent dans la solubion, |a connexion n'est
pas correctement scellée. Vérfiez chague accessoire et
serrez-le ou réparez si necessaire.

3i vous avez une fuite de gaz imeéparabie, farmez la
réservoir d'alimentation en gaz, déconnectez les
conduites de carburant du gril ou contactez un
fournisseur de gaz pour obtenir de I'aide.

Appliguez également la solution savonneuse sur les joints
du réservoir. Voir ci-dessous. Si de plus en plus de bulles
apparaissent, fermez le raservoir et ne 'utiisez pas ou ne
le deplacez pas! Contactez un foumisseur de GPL ou un

service dincendie pour obienir de laide.

A Alerte rapide au

Ne testez jamais les fuites avec une flamme. Avant la
premere ulilisation, au debut de chague saison ou a
chague changement de réservolr de GPL, vous devez
varifier les fuites de gaz.

Lorsque l'égquipement n'esl pas ulilisé, le gaz dans le
résarvoir d'slimentation doit élre ferme.

Siune fuite est détectée & tout moment, arrétez!
Eteignez le gaz & la source et corrigez la fulte,
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Opérations

Description de l'éclairage du brileur principal

-

ot R

Me fumez pas lorsqgue vous allumez le gril ou vérifiez le raccord d'alimentation
En air.
Assurez-vous gue le résenvoir de GPL est suffisamment plein.
Assurez-vous gue tous les raccords de gaz sonl serrés.
Allumez l'alimentation en gaz.
Quvrez le couvercle principal du gril et |e couvercle du brileur latéral.
Allumez le brileur en poussant l'un des boutons du brileur principal & la
position maximale tout en maintenant le bouton d'allumage électronigue
enfonce pendant 3 3 5 secondes. Lorsque vous appuyez sur le bouton
d'allumage, vous devriez entendre un tic-tac. Si vous n'entendez pas le tic-tac,
verifiez la batlerie, puis les fils.
Si le brileur ne s'allume pas aprés 5 secondes, tournez le bouton sur OFF.
Fermez le gaz dans le réservair basse pression el altendsez 5 minutes pour
laisser le gaz s'écouler. Ensuile. ouvrez le gaz dans le réservoir el répélez
'étape 6.
Si e brileur est toujours éteint, consultez la section correspondant & Méclairage
et la section si le gril est toujours eteint & la page sulvante.
s
Fa T
o L

Description de I'éclairage du brileur latéral

Quvrez compiégtement le couvercie du brileur latéral,
Poussez et tournez le bouton du brileur latéral a la position maximale. Entre-
lemps, maintenez le bouton d'allumage électronigue enfonce pendant 3 a8 5
secondes pour allumer g brileur.
Si le brileur latéral ne s'allume pas aprés 5§ secondes, tournez le bouton sur
OFF. Fermez le gaz dans le résenvoir basse pression el altendez 5 minutes
pour laisser le gaz s'écouler. Ouvrez ensuite le réservoir de gaz el répétez
letape 2.
5i le briteur est toujours eteint, consultez |a section correspondant a 'éclairage
et la section si le gril est toujours &teint & la page sulvante.
e
N 1

£ &
P
4

Remarque: I'eclairage illustre peut étre légérement différent du modele acheté.

& est prudent

Pendant |2 transport 2t U'entreposage, les
araignees at les petits insectes tissent
parfois des toites ou construisent des nids
dans des tubes de combustion grillés. Ces
filets pauvent bloquer le Hlux d'air, ce qui
peut provoquer un incendie a Lintérizur et
autour du tube du briteur. Ce type
d'incendie, appele « flashback =, peut
endommager gravement votre gnil et
creer des conditions de fonctionnament
dangersuses pour l'utilisateur.

Bien gue le blocage du tube de
combustion ne soit pas la seule cause de
wtrempe », C'est la cause la plus
courante. Pour reduire les risques de «
trempe », vous devez nettoyer Le tube de
combustion avant d'assemblzr L2 gril et
au moins une fois par mois a la fin de Uete
et au debut de Uautomne, lorsgue les
araignées sont les plus actives. 51 votre
gritl n'est pas utiliseé depuis longtemps,
effectuez également ce programme de
nettoyage du tube du bribeur. Voir
Mettoyage des tubes et des ports du
briataur dans Mettoyage et entretien,

En cas de « trempa » dans etfou autour
du tube de combustion, suvez les
instructions ci-dessous. Le non-raspect
de ces instructions peut provoguar un
incendie ou une explosion, entrainant des
blzssures graves, la mort oudes
dommages matarials

*  Coupezl'alimeniation en gaz du gnla

gaz.

*«  Tournez le bouton de commande en

position OFF.

+  Etsignez toute flamme avec un

extincteur appropris.

*  DOuvwrez le couvercle du gril
= Une fois le gril retroidi, nettoyez le

poela

= Tubes et brileurs en fonction du

nettoyage

duAlerte rapide au

. La fait de ne pas auvrir le couvercla du
barbecue pendant Uéclairage paut
provaquer un incendie bu une explosion,
gntrainant des tlessures greves, la mont
ou des dormmages matériels.

Lors de l'allumage, gardez toujeurs le
wisags &f le corps aussi lain que possible
du brilleur.

+  Lorsque vous allumez un gril 4 gaz, ne
wous penchez pamais sur la 2one de
cuisson du gril. Larsgue wous sllumez te
aril ever une allumette, gardez votre
wisage el vatra corps & une distance de
sécurite [ay moins 18 poucas| de la
surface de la grille de cuissan.

Vérifiez le tuyau d'alimentation en gaz
awant de = mettre en marche « le gez, 57l
y Bdas signes de coupures, d'usure au

d abrasken, il doit'étre remplacé avant
utilisation_ 5'il ¥ @ une odeur de gaz,
n'utilisez pas de brileurs latéraux,
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Opérations

Eclai nuel d Si le gril ne s'allume toujours

pas

1. Tenez le baton d'éciai:rage manuel. 1. Vérifier les fuites dans falimentation en gaz af leg

2. Insérez une allumette dans le baton lumineux. raceotdamenis. Virfiaz que toutes les connaxions

Allumez [‘allumette et étendez le baton lumineux sur la Ainckipums sonl shQuiide.

\ : 2 Répétar la procédune d'éclairage de base. 3 vobre gnll ng
surface de la grille de cuisson. )
fonclionne toujours pas, degnaz le gaz de la saurce,

4. Tournez le bouton de commande requis sur le réglage tournez le bouton de commande sur off et wéiifiez ce qui

maximum pour libérer le gaz. st

= A 4 ’ +  Lehhe du bridsur n'Stait pas aligné sur e trou,

5. Le brdleur doit &tre allumé immédiatement. e
Correchion: Reposifionnez e wbe du brilewr sur la frou

= Legazodue sst bauchs,

Comecben: Retrez le condulle de carburant de la calandre. Ne fumez
pas! Ouyrez falmansation en gez pancant 1 saconde pour elimines
tout ohetacks sur s conduite de cerburant. Coupez Falmantabon en
987 4 |8 Bowrce St reconneciss bee condutes de carburant au gri

= L'orifice est Bloqué.

Comechon: Rerez les brillaurs du anl &t souisves soigneusement

chaque oniisur loin du trou de soupaps. Redirez l'onfice de 2 soupaps
o'alr at &liminez doucemant fout ohstacks Bvec un fil in. Ensuile,
Ins, Ia flamme du réinstallaz iows les rous, brlfedns 2 composants s cuisson,
3. 5l vous soupgonnez un blocage de fa soupage dalr,
veuillaz nows contacter.

érifiez visuellement la flamme du brileur avant chaque 4, 81w orl test oojours pas allumd, Vous davrez peut-irs
utilisation. La flamme doit ressembler a une image, si ce n'est ratirer Fair du tuyau de gaz ou réindtialiser le dispesilif de
pas le cas, reportez-vous a Nettoyage du tube et de l'orifice du déhil de gaz excessi du réguiateur.

brileur, voir Nettoyage et entretien dans ce manuel. s dmml_[ 'fm - mua SR oM e dR D L
agf connactd & votra grill.

Pour éliminer air de fa conduite de gaz et'ou rilnftialser fo
dispositif de débit de gaz excessif du rbguiatowr:

= Toumez e bowton de coemmande en posiben CFF.

= Femrmez e gaz a [a soupage du réservalr,

= Débrancher b réqulateur du résenvoir de GPL.

*  Lalsser reposer 5 minutes,

Remarque: Le flux d'air normal a travers le régulateur et le tuyau »  Rebrancher be rgulateur au réservolr da GPL.

produit un bourdonnement. Le faible bruit est tout & fait normal et = OQuvrez lentement ia vanne du réservor jusqu'a ce qu'sle sol
auvarte,

n'interfére pas avec le fonctionnement du gril. Sile
= Quvrez o couvercle du gril.

bourdonnement est fort et excessif, vous devrez peut-éire retirer < Fiiaz b biouior de-commarioe sur GFF. Possez oot los

I'air de la conduite de gaz ou réinitialiser le dispositif de débit de boulons de commande au makimurm,

gaz excessif du régulateur. Cette procédure de nettoyage doit + Teumez le bouton de commande au maximum Usqu'a ce

. : Ui tous les brlleurs solent alumas,
étre effectuée chague fois gu'un nouveau réservoir de GPL est 1

= Vous peuvez commancar & wiliser b geil.
connecté a votre grill.
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Opérations

Instructions d'affichage Digitemp
6]

C'F a ﬁ‘

S

e ° T A
D] [E [c] [E]

A Ouverture

. Lursque Ia température esl Inféne,ure é 1&0 F I—:mvermra est toujours activée |
= Lorsque |a température est supérieure a 181]1‘ I'ouverture toume et entre dans 'état de préchauffage.

B Bnutun d'allmantatlun

. Appuyez hrlévemem sur Ie huutnn d ailmemaliun O p-nur allumer et éielﬂdre I écmn Dlgnlemp
c Bouton de mnﬂguratlnn

. App-uyez brléuemenl 5ur¢ pour changer Ia scmde é ulanda 1: elz
Appuyez sur pendant 3 secondes pour changerde * Coude ° F.

D Bouchon pnur sondes de viande

. Manumem Dhgitemp peul gére:r }usqu a daaux sondes de lempéerature da xrjande dmm-:-.tas {Deux anndes mcluses}
pour obtenir un contréle supérieur de volre gril pour des résultats parfaits a chaque fois. |l y aura un bip lorsgue la
température de la viande sera atleinte a la lempéralure cible.

E Prise USB de type C
. La pdsa USB T}rpe-c vous permet de nnnn&nter une banque d allmentahnn de chan;e rn-::l:ﬂle pc:ur Iaﬂmentatmn
electrigue.

F Bouton de températura

EE Appuyez bnévem&n'r. pour augrnemer ou d:mhnuar la Iempéramra clble de la s::-nde a wande ::haqua prassbun
ajoute 2° F.
*  Appuyez longuement pour augmenter ou diminuer la température cible en continu.
= Appuyez simullanément sur .';. + pendant 2 secondes pour déconnecter le Bluetoath.

. Bouton Iumlnaux

¥ Appuyez bnévemeni BI.Er Ie hcu’mn pnur améder au mode de changement de Lemp-érsMre Le voyant du bnutnn nhange
automatiguement de couleur en fonction de la température du corps du four. Le mode de couleur est bleu-cyan-vert-
jaune-orange-rouge. Lorsque |3 couleur orange s'affiche, vous éles préte a griller.

*  Appuyez une deuxiéme fols pour accéder au mode de [umigre arc-en-ciel multicolore ;

*  Appuyez une troisiéme fois pour accéder au mode de lumiére arc-en-ciel monochrome |

L'icine Blueteoth clignote lorsqu'elle n'est pas connectée & Uapplication el reste stable sprés b2 connexion &
L appli:atlu:ln
=\-pst affiché en trois couleurs. Lorsau'il e'affiche en rouge e clignote en continu, cela signifie que ta

NaotiHeatians bautsille de gaz est en panne de gaz st doft Stre remplacde & tempe.
Si aucune ichne ne ='afficke, cela signifie gu'aucun module de pesage de boutsille de.gaz n'ssi connecté.
L'écran se met en vellle aprés 120 secondes sans aucune opération, L'écran se révellle en appuyant sur
nimparts quel bouton.
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Description de la demande

Instructions d'interface

. L MGrillg |
Indicateur de capacité de »

batterie
Indicateur de température en
* temps réel de la chambre de

Indicateur de température
en temps réel de la sonde 3
viande

« Minuterie & sonde & viande

D48 | D48"
158" 178"
Indicateur de température «
cible de la sonde 4 viande Désactive ou active
—* |'affichage Digitemp

Indicateur de température de chambre de combustion

Vous pouvez surveiller la température du four en temps réel dans l'indicateur de température du four. Ces

données de température ne peuvent pas étre ajustées via l'application ou l'affichage Digitemp.

Générer une courbe de température

L'application surveillera en permanence la température de la chambre de combustion et générera une courbe
de température.Cliquez sur l'indicateur de température de la chambre de combustion a I'écran pour afficher la
courbe de température. Vous pouvez retourner a la page précédente en cliguant sur l'icdne de retour "<" dans le

coin supérieur gauche.

Indicateur de température de sonde de viande

Vous pouvez surveiller la température de la sonde de viande dans Meat Probelndicator et définir la température
cible pour les deux sondes de viande. Appuyez sur P1 ou P2 pour indiquer la zone pour régler la temperature
cible, ou vous pouvez chaisir le type de viande et choisir la température que vous préférez. Lorsque la

température cible est atteinte, le téléphone émet un bip sonore pour vous alerter.

Indicateur de capacité de batterie

Vous pouvez surveiller l'indicateur de capacité de la batterie. Lorsgue ['icone de la batterie clignote, il n'y a

aucune barre dans le cadre. Veuillez remplacer la nouvelle batterie.
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Description de la demande

Connectivité Bluetooth et application
* Scannez le code QR ci-dessous et téléchargez 'application (Monument Grill) ou recherchez *Monument Grill* dans

'"APP store.
= Apres avoir elecharge l'application, activez la fonction Bluetooth de votre téléphone tout en ouvrant I'ecran Digitemp

sur le grill.

= Quvrez I'application, cliguez sur le bouton orange "Ajouler un appareil’ el l'application recherchera le monument Smart
Grill & proximite (&tape 1).

+  Une icone de grill apparait sous Discover Davice. Une fols que I'application a détecté le Smarl Grill, cliqguez sur le
bouton orange "Ajouler” pour passer 4 I'étape suivante (étape 2).

+  Cliguez sur l'iedne bleue pour confirmer ['ajoul du barbecue (étape 3).

* Y aura une ooche verte au-dessus du gril pour indiquer que le gril a &té ajoute aves succes Cliguez sur “Termina" a
angle droit pour passer a ['élape suivante. Vous pouvez renommer le barbecue sur cette page en uliisant licdne du
stylo gris & droile du barbecue (&tape 4).

= Alffichage de la temperature en temps réel, vous pouvez ajuster la température de |a sonde

ou Cholsissez la recelle que vous souhaitez utliser, voir la page sulvante (élape 5) pour

plus de détails. Gamme Bluetooth: dans [es zones plales ouvertes sans aucun obstacle,
la gamme Bluelooth C'est 115 pieds. S y a un mur ou un autre obstacle similaire, la

portée sera de 10 pieds. Cependant, la portée de communication maximale variera en

fonction de l'obslacle (personnes, métaux, murs, etc.) ou environnement électromagnetique.

https://a.smart321.co

mfcommaobunent
k',» o ¢ Add Do Aotli] Dok Dicsesy Mili] Dipries
e FGTiln a
Tidn ewy WH T 1 - ﬂ' ..- Wi
[Espremring cevsces.
= [ ~e
[ &
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
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Instructions de cuisson

Brile

Avanl de cuisiner pour la premiére fois sur votre gril & gaz, vous voudrez « briler » le gril pour éliminer toute odeur ou corps

etranger. Allumez simplement le brileur, abaissez le couvercle et faites fonctionner le gril en position haute pendant3 a5

minutes.

Température de cuisson

Reglage élevé: ulilisez ce parametre uniguement lorsgue vous préchauffez rapidement, brilez les steaks ou les cotes levees

et brilez les résidus alimentaires sur le gril une fois la culsson terminge. N'utilisez jamais le réglage haut pour une cuisson

prolongée.

Reglages moyen-bas: la plupart des recettes speécifient des réglages moyen-bas, y compris lous les fumeurs, la cuisson de

barbecue et la culsson de viandes maigres telles gue le poisson,

Remargue: Le réglage de la lempéralure varie avec la tlempérature extérieure et le volume d'air.

Cuisson indirecte

Pour la culsson indirecte, les aliments doivent &tre placés & gauche ou a droite du gril et le brileur est allume de l'autre cote.

La cuisson indirecte doit tre couverte.

Cuisson directe

La méthode de culsson directe peut utiliser la grille de culsson fournie et les aliments
sont placés directernent sur ke gril allumé. La culsson direcle nécessite le couvercle
du gril vers le haut. Cette méthode est parfaite pour l& barbecue, chague fols que
vous voulez que la viande, |a volaille ou le poisson ait le godt d'un barbecue & flamme
nue. La friture et le fumage sont egalement les meilleurs moyens de culsson, car ils
nécessitent un chauffage direct.

Evénements d &apos; urgence

Les gouttes de graisse et de jus dans les aliments grillés peuvent provoguer des
maladies soudaines. Depuis.La flamme donne & la nourriture un godl et une couleur
privilegies et unigues pour les couvertures cuites Feu ouvert, ils devraient étre
acceptés dans une certaine mesure. Cependant, Une combustion incontroles

peut entrainer la ruine d'un repas.

4. Alerte rapide au

Ne couvrez jamais les fentes, les tross pu
les passages au fond du four e ne couvrez
pas loute 'atagere avec du papier
d'slurninium et d’ 3utres matériaus.

Cala ampécha 'sir de passer dans le four et
peut entrainer une intoxication au monoxyde
de carbone.

Le revéternant en pagier d'aluminkum peul
ratenir La chaleur et provoguer un incendie;

A est prudent

Le marguage indique que |2 prodisit ne dart
pas &tre éliminé avec d’ autres ordurasz
ménagéres dans | ensambls des Etats-Unis.
Pour éviter que I'élimination incontrilée des
déchets ne cause des dommages a
l'erwironnament ou @ La santé humains
recycier les déchets de maniére respoansable
afin de gramauveir la réutilisation durable
des ressources metérielles. Pour retaurner
vatre appareil usagé, utilisez [e systéme de
retour 81 de collecte ou canfactes |2
revendeur gui & acheté ke produit. lis peudent
utiliser ce prodult pour un recyclags sans
dangar pour l'environnement,

Me miélangez pas las vieilles et Les nouvelles
pilgs, Me pas mélanger des piles alcalines,
Standard [carpone - Zincl eu rechargeables
[Mickal - Cadmiwm)®

«hle petez pas les piles au feu. Les piles
peuvent exploser ou fulr

Les piles non rechargesbles ne dovent pas
&tre rechargées. Me mélangerz pas différents
types de piles camme les piles alcallnes, au
carbone-zinc ou rechargeables, Me mélengez
pas les vigilles et les nouveltes piies. Les
pilgs dalvent &ire inséréas avec la bonne
polarité. Les pies dpuisdas doivent étra
retirdes du produit
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Instructions de cuisson

Afin d'assurer la sécurité alimentaire, les aliments doivent étre cuits a la température interne
minimale indiquée dans le tableau ci-dessous.

USDA * Température intérieure minimale de sécurité

Poisson 145" F
Pore 140 ° F
Assiette 3 oeuls 160 ° F
Steak et rosbif, veau ou agneau 145° F
Boeuf haché, veau ou agneau 160 * F
Volaille entiére [dinde, poulet, canard, ete | 165" F
Poulets |poitrines de poulet, etc.) hachés ou coupés en morceaux 165 ° F
i Département de | &apos; agriculture des Etats-Unis
Alimentation  Poids ou épaisseur Température Haure Instructions et conseils spéciaux

Trancher ou hacher les légqumes el saupoudrer de
beurre ou de margarine. Envelopper

T Y] L : i
SEQUmes ’ VRIS B4 20 minLtes hermatiguermant avec wne feuille épaissa. La gril
tourna de temps en temps.
Pammes de . . B | igi
NMes Enzenible Moyeninz LOE &0 minutes I%m_b_.::tag_e m:h‘.‘u:lu-e_x dans un film résistant.
terre Cuisinez & tour de rile da temps en lemps.

Préchautfer le gril 16-20 minutas, puals faire frire
Viande/stesk 172 & 344 pouce Elevée-rmoyenng &% 15 minutas les biftecks des daux cObés pendant deux minutes

Cuira ensuite de 3 & 5 minutes de chague cBlé ou

jusgu’'a ce gue la culsson désirde soit parfaite,

Lorsque e jus flotte & [a surface, le gril st tourng
une fais, ou jusqu's ce gue le degré de maturité

Viandes hachéas 112 & 34 pouce Moyenne B& 15 minutas disiré sait atleint. Me laissez pas les hamburgers
sans survelllance, car lgs urgences peuvent se
preduire rapiderment

) Le gril tourna de temgs en terps. Badigeonner de
RIBES 1/2 au rack camplat Moyanna 20°a 40 minutes sauce barbecue les derniéres minutes et

retourner plusieurs fois.

Tournez le gril gueatre fois. 2 & & minutes de

Hat dogs ! Mayenng 5& 10 minutes =S
chague cote.
Viands de - Le gril towrne de termgs en termps. Au cours des
velkaliis Rl Faible ou moyen 202 40 minutes dernidras minules, badigeonner de sauce
barbecus sl désiré et retaurner plusieurs fais.
Faible 14 1-1/2 hauras Urdiser aussi souvent que nécessaire les racks a
Valgilles ; volaille et les brosses
s 283 livres ! - - -
s Mayenne ABA A0 miniites Utliser aussi souvenl gue nécessaire les

racks g volaitle et les brosses

Retournar le gril une fois jusqu'a la maturité
Paisson J4a 1 pouce Moyenne B & 15 minutes désirée. Badigeonner de beurre fondu, de
margaring ou d huila
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Nettoyage et entretien

Nettoyage de la grille de cuisson
Mous vous recommandons de laver la grille de cuisson
avec du savon doux et une solution agueuse tidgde. Vous
pouvez netloyer votre grille de culsson avec un chiffon ou
une brozse douce.

Nettoyage du radiateur

Vous devez reguligérement laver le radiateur avec du
savon et une solution agueuse tiede. Utilisez une brosse
douce pour enlever les résidus de cuisson tenaces et
brilés. Le radiateur doil &tre sec avant d'étre réinstallé.

Nettoyer le bac a graisse

Les palettes de graisse doivent étre videes et essuyees
réguligrement el lavées avec un detergent doux et une
solution agueuse tigde. Une petite quantité de sable ou de
litiére pour chats peut &lre placée au fond du bac & graisse
pour absorber la graisse.

Verifiez fréquemment le disque de graisse pour éviler que
'exces de graisse ne s'accumuie et ne déborde.

Nettoyer l'intérieur de Ia grille

Briilez le gril aprés chague utilisation pour étre prét pour la
prochaine ulilisation. Cependant, vous dever nettoyer
soigneusement tout le gril une fols par an pour maintenir
son fonctionnement optimal. Suivez ces étapes.

1. Tournez toutes les vannes du brileur en position
complétement fermeée.

2. Tourner la vanne de |a citerne de GPL en position
complétement fermée.

3. Retirez le tuyau GPL et le régulateur du gril & gaz.
Verifiez les dommages éventuels et remplacez-les si
necessaire par le numéro de piece de rechange du
fabricant figurant sur la liste des pléces.

4. Retirez el netloyer les radiateurs, les grilles de
cuisson et les brileurs a gril.

5.  Couvrir chaque trou de valve avec une felille
d'aluminium.

6. Brossez I''mtérieur el le fond du gril avec une brosse
en nylon et lavez avec du savon doux et une solution
agqueuse tiede. Rincer abondamment et secher.

7. Retirez le papier d'aluminium et réinstallez le diffuseur
thermique et la grille de cuisson.

8. Rebranchez la source d'air et observer si la flamme
du briteur fonctionne correctement.

Nettoyage des surfaces extérieures

Mous vous recommandons de nettoyer le gril avec du
savon doux et une solution agueuse tiéde. Vous pouvez
uliliser un chiffon ou une éponge pour terminer le
processus. N'utillsez pas d'abrasifs ou de brosses qui
pourralent enlever la peinture pendant le nettoyage.

Acier inoxydable extérieur propre Les intempenes el la
chaleur extréme peuvent faire bronzer la surface
extérieure en acier inoxydable. L'huile moteur utilisée dans
la fabrication de l'acier Inoxydable peut également
provoquer cette couleur de bronzage. Utilisez un nettoyant
pour acier inoxydable pour polir la surface en acier
inoxydable du gril. N'utilisez jamails de détergents abrasifs
ou d'épurateurs, car ils peuvent rayer el endommager
votre gril.

Nettovaage des tubes et des orifices
du bridleur

Pour réduire les risques de « Nlashback », sulvez la

procédure ci-dessous au moins une fols par mois a la fin

de ['él& el au débul de l'automne, lorsgue les araignees

sont les plus actives, ou lorsque votre grill n'est pas ulilisé.

Un moment.

1. Toumez toutes les vannes du brileur et du résarvoir
d'air en position fermeée.

2. Retlirez I'ensemble régulateur de GPL du gril &4 gaz.

3. Retirez |a grille de cuisson, le radiateur el le plateau &
gralsse du gril.

4. Retirez les vis au fond de chague brileur et soulevez
le brilleur vers le haut, loin du trou de soupaps d'air.

5.  Utilisez un fil dur incurvé en forme de crochet, de
tuyau d'air ou de brosse a bouteille, passez-le a
travers le tube du brileur el coupez-le plusieurs fois &
lintérieur pour liminer les débris.

fi. Remplacez le brileur, voir Ia figure ci-dessous.

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Quel que soit le programme de nettoyage du brileur

gue vous utilisez, nous vous recommandons

également de suivre les étapes suivantes pour aider &
prolonger la durde de vie du brileur.

1.  Utilisez un tampon en fibre ou une brossa en nylon
pour nettoyer toute la surface extérieure de chaque
brileur jusgqu'a ce gu'll n'y ait pas de résidus
glimentaires et de saleté.

2. Mettoyez tous les orifices obstrués, tels que les
trombones ouverts, avec un fil dur.

3. \eérifiez chague brileur pour détecter des dommages
(fissuras ou trous) et. si de tels dommages sont
constatés, commandez et Installez un nouveau brileur,
Aprés l'installation, vérifiez que le trou de soupape
d'air est correclement place a lintérieur de l'extrémité
du tube du brileur.

MONUMENTGRILLS.COM



Dépannage

Avant d'appeler le service

Sj’ulfgt gril ne fonctionne pas correctement, utilisez la liste de contréle suivante avant de demander un
entretien.

Vous dtevez vérifier le brdleur au meins une fois par an ou immédiatement aprés I'une des situations
suivantes:

Probleme Que faire?

« Veérifiez gue le réservoir basse pression est vide.
«  Mettoyez les fils et/ou les électrodes en essuyant avec de
l'alcool 2t un coton-tige propre.
«  Essuyer avec un chiffon sec.
Lorsque vous tournez le bouton de _ o
« Assurez-vous gue les fils sont connectés a U'ensemble
commande, le gril ne s'allume pas. a3
d'électrodes.
«  Veérifiez gue les-autres brileurs fonctionnent. Si tel est le
cas, verifiez gue les trous de gaz du brileur défectueux ne
sont pas ohstrués,

. . * Voir Mettoyage des tubes et des ports du brileur dans
La flamme du brileur est jaune ou orange

Mettoyage et entretien;

Avec U'odeur du gaz. ) . ) )
« 5ile probléme persiste, veuillez nous contacter.

«  Le tuyau de carburant est-il plié ou plig?
* Legrill est dans un endroit poussiéreus?
La chaleur est faible lorsgue le bouton est «  Ya-t-il suffisamment de gaz naturel?

en position maximale. * 5 un seul brileur semble bas, dois-je nettoyer la plague a

orifice ou e brileur?

« L'alimentation en air ou la pression est-elle faible?

«  Assurez-vous d'aveir les piles bien dans la boite a piles.
« Consultez les instructions de maontage pour assembler le
. voyant de bouton, et assurez-vous gu'il est branché
La lumiére de bouton ne fonctionne pas .
correctement au boitier de la batterie.
« Ensuite, allumez Uinterrupteur de lumigre sur le panneau

de commande, et regardez le bouton s'allumer en bleu.

L'icéne de pesée de la bouteille ne s'affiche  « Vérifiez les connexions entre la pesée de la bouteille de

pas gaz et 'écran
Code d'erreur « E10 » « Contactez-nous pour remplacer l'ecran
« Débranchez le fil de la sonde at rebranchez-le.

Code d'erreur « ERP » * 5ila reconnexion ne fonctionne pas, veuillez contacter

notre centre de service.
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Conversion De Gaz Naturel

Kit de conversion pour barbecue au gaz naturel

{Non inclus et vendu séparement)

MG Hose +Quick Connector
ADZ212084%

~_
&

armm
Orifice Sockets
AD2120844

MNote :

MG Regulator
AD2120B48

Slot Serawdriver
ADZ120843

Veuillez conserver les orifices PL en cuivre du brileur principal, les orifices du brileur latéral et le régulateur
PL d'origine, au cas ol vous souhaitez repasser du gaz naturel (GN} au propane liguide {PL).

Garantie
Garantie totale d'un an sur les piéces

Si les pigéces sont défectususes en raison d'un défaut de matériel ou de fabrication dans un délai d'un an a
partir de |la date d'achat, veuillez nous contacter au 1-800-530-8133 pour obtenir |a réparation gratuite (ou le

remplacement si la réparation s'avére impossible),
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Conversion du gaz naturel

Trousse de conversion au gaz naturel

Modéle NO.41B47NG Taille de I'orifice

Propane liquide (LP) Gaz naturel (GN)

Composantes Taille de l'orifice BTU Taille de L'orifice _ BTU
Brileur principal - 0,96mm | 11000 | 1,57mm 11000
Brileur lateral 1.02mm 12000 1,65mm | 12000
Braleur arriére 0.96mm 11000 1.57Tmm 1 11000

Les piéces ci-dessous sont nécessaires pour la

eonveesion du gax nutural : Des outils seront nécessaires pour la
INCLUS e

Orifices de gaz naturel somverslon du yax

NON INCLUS g - 5
Connecteur rapide ﬁ ﬁ =)
Tuyau de gaz naturel de 10 pieds (3,0 m) P .

4" Régulateur de colonne d'eau avec tuyau lﬁ;-'”' P :

Outils # Y,

Filote d'écrou de 6 mm

Clé de 6 mm

Clé hexadécexe

Hotse 10° NG Hose

Gas Grill
Suppf,rLlrln Connecticn —‘

Owuick Connector

Regulator
with Hoso

A AVERTISSEMENT

La conversian au gaz naturel doit &tra effectude par un TECHNICIEN DE GAZ QUALIFIE SEULEMENT,

Le TECHNICIEN DE GAZ OUALIFIE devralt assurer la conformité des codes locaux, y compris, mais sans s’y Limiter, les exigences
et l'installation du régulateur de grille.

MN'ESSAYEZ PAS DE VOUS COMVERTIR.

Une mauvalse conversion pourrait entrainer une fuite de gaz qul pourrait causer un incendie ou une explosion et causer des
blessures corperelles graves, la mort ou des dommages malériels.

Les fuites dues a une conversion incorrecte peuvent s produire immediatement ou lerternent au fil du temps.

Shvous enlendez des bruits ou des fultes inhabituels, sentez du gaz ou des cdeurs inhabitualles, ou remarguez guelgue chose
d'inhabituel aves L2 fencionnement de volre appareil 4 gazr apras Uinstallation, arrétez immadiatement Lalimantalion en gaz et
cesser Uutilisation jusqu' ce gue U'sppareil soit répard par un TECHNICIEN EN GAZ QUALIFIE,
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Conversion De Gaz Naturel

Conbersion au gaz
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1. Fermez la valve principale de l'arrivée du gaz.

2. Déconnectez le réservair de gaz PL [si présent].

3. Fermez toutes les valves de controle des brileurs.

4. Retirez le réservoir de gaz PL [si présent] du barbecue.

5. Utilisez une clé a molette réglable pour retirer le regulateur PL du collecteur. Reminder:
Note :

Veuillez conserver le régulateur PL d'origine,
au cas ol vous souhaitez repasser du gaz naturel [GN] au propane liquide [PL).

S oa

Y )
. 0

_'.
N
WO |

Emplacement de |'étiquette

b. Utilisez une clé & molette réglable pour installer le tuyau du régulateur de gaz naturel au
régulateur et le fixer.

7. Aprés conversion du PL au GN, veuillez placer 'étiquette de GN & l'emplacement indigué ci-dessus,
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Conversion De Gaz Naturel

Raccordement au gaz

1. Passez le tuyau GM dans le chariot du barbecue
& travers le panneau arriére,

tuyau d'arrivée de gaz en PVC souple de 10 pi [3,0 m] au
régulateur de pressionde gaz naturel.

3. Connectez le raccord rapide & 'autre extrémité du
tuyau d'arrivée de gaz en PVC souple de 10 pi (3.0 m] au
tuyau d'arrivée de gaz naturel rigide.

4 Verifiez l'absence de fuite aprés la conversiomn.
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Conversion De Gaz Naturel

Remplacement des orifices des valves .~
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1. Retirez Les grilles de cuisson et les brise-flammes.

2. Poussez la pince gui retient le brileur de sorte qu'elle tombe
sur le plateau & graisse ou le chariot du barbecue.

3. Retirez le brileur du barbecus en le soulevant.

4. Utilisez une douille de & mm et clé & molette ou un
tourne-écrou de & mm pour enlever Uorifice PL en cuivre
4 l'extrémilé de la valve du gaz.

5. L'orifice GN est préinstallé sur le barbecue,

Il s'agit de l'orifice que vous verrez aprés avoir retiré Uorifice
PL.

Note :

Veuillez conserver les orifices PL, au cas ol vous souhaitez
repasser du gaz naturel [6N) au propane liquide [PL).

4. Rebranchez le brileur et refixez-le a l'aide de la pince
enlevée auparavani. Repétez cette opération pour
chague brileur principal.
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Conversion De Gaz Naturel

Changement de ['orifice

L'erifice du brdleur latéral GN est emballé individusllement
dans un sachet portant la mention « Pour conversion au gaz
naturel uniguement ».

Retirez l'orifice du brileur latéral PL et installez

'orifice du brileur latéral GN.

Mote :

Veuillez conserver Uorifice du brileur latéral PL,

au cas ol vous souhaitez repasser du gaz naturel [GN)

au propane liquide [PL).

Changer Porifice du brilleur arriére

1.Retirez le couvercle du brileur arriére,
2.Dévissez les vis pour relirer le porte-buse LP.
3.Fixez le porte-buse NG et verrouillez le couvercle.
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Conversion De Gaz Naturel

Ajuster Ia hauteur de flamme

1. Retirez tous les boutans de réglage.

2. Utilisez un tournevis plat pour tourner la vis du feu vif
dans le sens des aiquilles & environ 90"
3. Vérifiez que le brileur fonctionne au nouveau réglage de
feu vif. Au besain, serrez davantage a U'aide du tournevis
pour obtenir la hauteur idéalede la llamme,

4, Remettez le bouton de réglage et éteignez le brileur,
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Conversion De Gaz Naturel

Procédure pour veérifier les fuites de gaz
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REMARQUES
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Scannez le code QR sur Facebook

Rejoignez notre groupe de style de vie Monumentgrills et recevez
des avantages exclusifs tels que des coupons, des recettes et des
cadeaux partagés au sein du groupe.

Ligne télephonique du
service a la clientele
1-800-530-9133



